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Das Unternehmen SUNTAT wurde im Jahre 1986 von den Gebriider Baklan in Mannheim gegriindet. Seit dieser
Zeit finden die nach Deutschland importierten Lebensmittel-Produkie ausschliefilich aus den dafiir eigens
gegriindeten beiden Produktionssidtten in der Tiirkei statt. Dem immensen und leistungsorientierten Einsaiz
zufolge, wurde die Anzahl der Produktionsanlagen um eine weitere, hochmoderne Obst-und Gemiisekonserven-
Anlage im Jahre 2006 in [zmir erweitert. Mit 12 Niederlassungen und ca. 1.300 Mitarbeitern inner- und auferhalb
Mannheims befindet sich SUNTAT in einem stdndigen Wachstumsprozess. Das Firmenmotto lautet “Machst du
heute etwas gut, bist du morgen besser - machst du aber heute etwas schlecht, bereust du es fiir das ganze Leben
Wir treten fiir das Erstere ein.




« Weille Bohnen
» Kuru Fasulye
* White Beans
* Haricots Blancs

« Arl. Nr: 30080

« 14 x500g

8 "ER0B04AT00D0SE

« Kuru Fasulye
« White Beans
« Haricots Blancs

= Art. Nr: 30118

» Bx2500g

& "Ba0B04 ﬂ!ﬁﬂ-!!‘

« Kichererbsen
« Nohut

« Chick Peas

» Poig Ghiches

= Art. Nr: 32325

« 14 x500g

& "6E0B04T0000TE

* Kichererhsen
* Nohut

= Chick Peas

* Pois Ghiches

« Art. Nr: 30426

« Bx2500g
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« WeiBe Bohnen
* KuruFasulye
« Whire Beans
« Haricors Blancs

« Art. Nr: 30035

« 10 x1000g

B "680804 301001

« WeiBe Bohnen
* Kuru Fasulye
- White Beans
« Haricots Blancs

= Art. Nr: 30121

« §x5kg

& Iunan-lanuzn!

» Chick Peas
« Pois Chiches

= Art. Nr: 30395

« 0 x1000g

8 !5 1] El-l'! D40 Eln

* Chick Peas
* Pois Chiches

« Art. Nr- 30427
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& PEADR04T0AGATE

& "S80804X04 101




» Wachtelbohnen = Wachtelbohnen
» Barbunya = Barbunya

« Borlotli Beans = Borlotti Beans

» Cocos Roses « Cocos Hoses

« Art. Nr: 32270 X # Hgs ] « Art. Nr: 30420
+ 14 x500g s - 0x1000g
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» Wachtelbohnen . « Wachrelbohnen
« Barbunya . « Barbunya

« Borlotti Beans « Borloti Beans
+ Cocos Roses . » Cocos Roses

+ Art. Nr: 30515 Wz« A.Nr:30520

« Bx 25000 P UPORGHES . 4x5ig
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* Reis Baldo . « Heis Tosya
* Lux Baldo Piring | /i * Tosya Piring
- Rice Baldo = Rice Tosya
« RizBaldo * Riz Tosya

= Art. Nr: 32123 : = Art. Nr: 32110

= 1% 500g i = 10 x1000g
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« Reis Baldo
« Lux Baldo Piring

* Rice Baldo
» Riz Baldo
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» RoteLinsen
« Kirmizn Mercimek
- Hed Lentils
» Lentilles Rouges

-+ Art. Nr: 30195
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» Rote Linsen
« Kirmin Mercimek
* Red Lentils
» Lentilles Rouges

= Art. Nr: 30205

» Bx2500qg

I
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« Gelbe Lingen
« San Mercimek
= Yellow Lentils
 |entilles Jaunes

« Art. N alaad

« Hote linsen
« Kirmia Mercimek
= Red Lentils
« Lentilles Rouges
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» 1 x500g
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« Gelbe Llinsen

« San Mercimek
« Yellow Lentils
« Lentilles Jaunes

= Arl. Nr: 30258
- Bx 25009

R
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« Art. Nr: 30201
« 10x1000g
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* Rote Llinsen
= Kirmin Mercimek
* Red Lentils
= Lenfilles Rouges

= Art. Nr: 30209
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= [elbe Lingen
= SanMercimek
= Yellow Lentils
« Llentilles Jaunes

« Art. Nr: 30341
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« [0x1000g
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= Gelbe Linsen
» 3anMercimek
= Yellow Lentils
= Lentilles Jaunes

= Art. Nr: 30260
= dx5kg
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« Grine Linsen
« Yesil Mercimek
- Green Lentils
« Lentilles Vertes

= Arl. N 30340
« 14 x5l0g

A
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« Grune linsen
« Yesil Mercimek
« Green Lentils
« Lentilles Vertes

« Art. Nr: 30306
- Bx 25000
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« saubohnen
« Kuru Bakla

- Broad Beans
* FEVE

« Art. N 30180

» |0 xB00g

EM?DEM\JDEMMI

» WeiBe Riesenbohnen

« |ri Kuru Fasulye

= Giant White Beans

« Haricols Geanis

« Art. Nr: 3n4o
« 14 x 5000
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= Griine Linsen
= Yesil Mercimek
= Green Lentils
= Lentilles Vertes

« Art. N 30040
« 10x1000g
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= Grine Linsen
= Yesil Mercimek
= Green Lentils
= Lenfilles Vertes

« Art.Nr: 30310
= 4x5kn
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= Saubohnen
* |; Bakla

= Broad Beans
= HgyE

« Art. N 30180

« 10 xB800g
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= Augenbohnen

= Borlice

= Black eyed beans
= Haricots a oeil noir

= Art.Nr; 30130
= 14 x 500q
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* Rote Kidney Bohnen : - * Mais

« Kimizi Fasulye 7 " =+ 1} = Patlayan Misir
= Red Kidney Beans - = Popcom

« Haricots Rouges Kidney SUNTS * Mais

= Art.Nr 30160 -+ Art. Kr: 30163 ' « Art. N 30710
« 4x500g - 10x1000g 21 « 10x1000g
e L AN T
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= WeiBe Bohnen « Kichererbsen
L] » Kuru Fasulye Ll ) = Nohut
|" « White Beans o) i « Chick Peas
| = HaricotsBlancs Nl ¢ PoisChiches
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-+ = Art.Nr: 30095 e Wi = = Art Nr: 30395
+{  +20x1000g  — - 20%1000g
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« Rote linsen « Reis Baldo

« Kirmizn Mercimek = Lux Balda Piring
- Red Lentils e = Rice Baldo

« Lentilles Roupes " = Hiz Baldo

= Art.Nr: 30201 _ = Art.Nr: 30224
= 20x1000g &1 . « 20x1000g

8 ﬂ!?t-ﬂl}-ﬁl‘lﬂﬁﬁﬂﬂ 8 I!QDHDI'IJ?HEHJ

N g * Nalurweizen * Naturweizen

’I + Hediklik Budday « Hedikiik Bugday
. « Wheat + Wheat

- Ble « Blé
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] ISP « Art. Nr: 30620 o « Art.Nr: 30615

« 14 x500g W . 0x1000g
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== (etreideprodukte Tahil Uriinleri &=
> Cereal Céréales

« Weizengrutze grob _ :  Weizengrutze grob
« Pilaviik Bulgur = Pilavlik Bulgur
= Wheat groats = Wheat groats
« Boulgour gros-blé concasse 3 « Houlgour gros-ble concasse
= Art. N 32420 R o « Art. Nr: 31005
+ 1 x500g St - 10x1000g

e 5= I T e s T
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= Weizengrutze grob ; ¥ = Wetzengrutze grob

* Pilaviik Bulgur £ » Pilavhik Bulgur

= Wheat groals = Wheat groals

» Boulgour gros-bié concassé e » Boulgour gros-bié concassé
« Art. Nr: 31006 v « Art. Nr: 31007

+ 8x2500g SN + Ax5kg
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« Weizrengriuize groh « Weizengrutze groh
« Midyat Pilavik Bulgur « Midyat Pilavik Bulgur
» Wheat groals « Wheat groats
» Boulgour gros-bié concassé ; » Boulgour gros-blé concassé
« Art. B 31130 3 —_ = Art.Nr; 31115
» 14 x500g SRS . 10x1000g
> ' . - i

o | = o

BO4T002 366 EHDBO4T002I0Y

= Weizengrutze grob = Weizengrutze grob

» Midyat Pilavlik Bulgur : ' » Midyat Pilavlik Bulgur

« Wheat groals « Wheal groals

« Boulgour gros-Dlé concasse — = Boulgour gros-ble concagse

= Arl. Nr: 31085 : - _ = Art.Nr: 31090
- Bx 25009 N = 4x5 kg
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« Weizengriitze fein ' « Weizengritze fein

« Koftelik Bulgur ' « Kiftelik Bulgur

= Wheat groats fine — = Wheat groats fine

« Boulgour fin-blé concasse = Boulgour fin-ble concasse

- At Nr: 32315 C A Ne30N

X 500g 4 . 10x1000g
I e
T M

= Weizengritze fein - = Weizengrutze fein

» Kiftelik Bulgur = Kbfrelik Bulgur

= Wheat groals line = Wheat groats fine

» Boulgour fin-blé concasse = Boulgour fin-bla concasse

» Art.Nr: 31051 ~« Art.Nr: 31040
« Bx 2500 Th G - 4x5kg

T =Sy T

8 "et0s04"035048 ERER0B04T 310400

« Weizengriitze extra fein el « Bulgur mir getrocineten Tamaten
« Ekstra Cig Kofelik Bulgur IO s « Domatesli Bulgur

« Wheat nroats extra fing S = Bulgur with dried tomatoes
» Boulgous extra fnblg concasss - . t  * Bulgur aux tomates sechées
« Art. Nr: 31016 \ £« Ari.Nr: 31165

+ 10 1000g o =l - 16x500g
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= Dunkle Weizengritze grob = Qunkle Weizengritze grob fein
= Siyah Pilavhk Bulgur = Siyah Koftelik Bulgur

« Black wheat groals = Black wheat groals fine

« Boulgour gros noir-blé concassd R ¢ Boulgour fin nok-bk concasse

+ Art.Nr: 31065 e - Arl.Nr:31075
- 10x1000g B - 10x1000g

B "BR0AD4T00B13E BER0804F00D1 20




== (etreideprodukte Tahil Uriinleri =2
>= Cereal G, Céréales B

» Geschalter Weizren : » Geschilier Weizen
« Asurelik Bugday « Azurelik Bugday

* Peeled wheat = Peeled wheat

» Hle mondé precuil — « Hle mondé precuit

« Art.Nr: 32385 ianwuaideon  + A.Nr 32335
« 12x500g B - 10 mnng
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« Geschalrer Weiren « Geschalter Weizen fein
= Asurelik Bugday » [ekilmis Asurelik Bufday
* Peeled wheat = Peeled wheat line

» Hlé monde precuit -l = [ruau de ble

- Art. Nr: 32345 - A Ne 32341
« 4% 25009 ., + 10x1000g
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ER0BD4%00313
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* Weizengritze grob « Weirengrinze lein
» Pilavhk Bulgur = Kiiftelik Bulgur

« Wheat groats * Wheat groats fine
+ Boulgour gros il « Boulgour fin

« Art. Nr: 31005 Roltelin thalgur « Art, Nr: 31011
l « 20 % 1000g ' |+ 20x1000g

e /111 e 11

GR0804 310003 ER0R0&7310102

= Geschalter Weizen
= Asurelik Bugday

» Peeled wheat

+ Bl& mondé precuit

« Art. Nr: 32335
« 20x1000g
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. FEI]I'EII[E_SII.I‘JII'.ITEH » Dkra in Tomatensauce
T S e S ==+ Bamya Konserves|
W e Biber Dolma Konservesi ' Domates Sosiu
[S.Ul':‘ﬁﬁ -~ Furln:.[lu.gulu T » [krain Tomato Sauce
e « Paprika Stuffed o . Bombos

with Rice _ i ¥l alaSauce Tomates

= Poivrons Farcies au A _
"H HW .‘lal:; « Art.Nr: 41325 - 12 x 3500 q‘“l ‘H ‘HUUJH

B 9 0ELE" 4 >G0EDS

* Kichererhsen = Jucchini
In Tomatensauce pp— v in Tomatensauce

= Nohut Pilaki Konservesi — = Kabak Yemegi Konservesi
Domares Soslu i - ' [omales Sash

= Chick Peas st SRS« Jucchini
in Tomato Sauce . it e S in Tomalo Sauce

+ Pois Chiche o ot con T PR S % - Courgettes
& ba sauce lomate . . a lasauce lomale

12 50% I l ‘

B TGROBLAT4N1I62Y

8 [:':.II.':--.‘II.":-EI-‘--. K

= brine Bohnan = Gefullte Zucchini
in Tomatensauce e — i1 At

= Tare Fasulye Konsarvesi = Kabak Dolmas Konservesi
Demates Sosiu e 3% Piing Dolgul

« French Beans g e = Iucchini Shuffed
in Tamato Sauce it wih Rice

« Haricots Verts : e o » Courgettes Farcies
d [ sauce lomale e W F211 K

L -

B "E0804°4 136

« Getiilive Weilikohlblarer « Wachtelbohnen
mif Agis . : In Tomatensauce

» |ahana Dolma Konservesi m « Barbunya Pilaid Konservesi
Piring Dolgulu i e i M Domates Sosiu

- White Cabibage Stuffed . ==="—="| - Borlotti Beans

with Rice R in Tomato Sauce
» Chou Blanc Farcies au fu gy o | CocosRoses

s n_e,k'hlﬂ tter ' &la sauce lomate

: TR
- Art.Nr 41515 « 12x4255  s¥Gs0s0ta10556 « Art.Nr: 41185 « 2x400g L MALLN 1|E_:,




== Fertiggerichte
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« Art. Nr: 41205 - 12x400g
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« WeiBe Riesenbohnen
In lamatensauce

o |ri Kuru Fasulye Pilaki
Konservesi Domates Sl

= White Giant Beans
in Tomaio Sauce

= Haricots Blancs Geants
# la sauce jomate

Eﬂlc.';-né.u-. L13674

* WeiBe Riesenbohnen
In lamatensauce

» Iri Kuru Fasulye Pilaki
Konservesi Domates Sosl

= White Giant Beans

Ifi lafmiato Sauce

= Haricots Blancs Geants
4 @ Sauce lomat e

(L

B¥e90804 412608

= WeiBe Riesenbohnen
In Tomalensaucs

o |1 Kuru Fasulys Pilaki
Konservesi Domates Sosiu

White Giant Beans
In Toimaho Sauce

= Haricots Blancs Geants
i |3 sauce fomale

I

8 6908047412950

Weile Bohnen
in Tomatensauce

K Fasulye Pilaki Konservesd
Domates sosh

« White Beans
in Tomaho Savce

Haricots Blancs Geants
812 sauce tomare

. i
894

9o0B04"41 2004

Hazir Yemekler 2

L SUNTAT

« Ar.Nr: 40450 - 12x 3809

= Gebratene Auberginen
in [omalensaste

« Kizarmlmis Pathean
[omates Sash

= Fried Engplant
in Tomalo Sauce

= Aubergines Roties
3 lasaice lomate

ARALL

8 670805 323898

« [iebratene Auberginen
in Tomalensauce

= Kizarhimis Patlican
Konservesi Domates Sosk

» Fried Eggplant
in Tomeaito Sauce

= Aubergines Roties
3 lasauce homale

8690804413001

= Auberginen
mit Retstilung

= Pathecan Dolma Konservesi
Piring Dolguly

= Eggplant Stuffed
with Rice

» Aubergines Farcies au R

= Auberginen
mill Gemidsetiliung

« |mam Bayildi Konservesi

= Egoplant Stulfed
with¥Vegerables

« Aubergines Fourrees
aun L egumes

i

B ER0804T4 130 35‘




= Femggenchte Hazir Yemekler 28

« Gefillte Weinblater « Gelillte Weinblater
milt Rels o — i ; mit Rels

» Yaprak Sarma Konservest — =« Yaprak Sarma Konservesi
« Stuffed Grape Leaves SUNT "« Stuffed Grape Leaves
with Rice i . with Rica

= Fevilles de Yigne Farcies inhlaie, * Feuilles de Vigne Farcies
au Riz a1 Riz

nmp.... I

a¥690804

= Gefullte Weinblater —— = Gefilite Weinhlatter
it Riaks g : mit Reis

» Yaprak Sarma Konservesi s « = Yaprak Sarma Konservesi

» Stuffed Grape Leaves SUNT ~ » Suffed Grape Leaves
with fica o ol with Rice

= Feuilles de Vigne Farcies fod 3 ol -l = Feuilles de Yigne Farcies
al Hiz " e | a Riz

« Art. Nr: 41335 - 12x280g = J‘!DEDU!UT;E--&? * AT N . 8 !LEL-:H;S.{&-

= Gefullte Weinblztrer
mil Welzengriifze

Bulgurte = caomd,  * Bulguriu Yaprak Sarma g
‘l.lpruk Surmua_ - Konservesi

« aluffed Grape leaves
with Wheat Groats

. Faulhesﬂemne Farcies
crullc au Boulgour

e 111411
« Art. Nr; 41328 - 12 x 2800 l] “

87650804 328640




p—— « Weille Hizsenbohnen = Mexikanische
P in Tomatensauce _ Aote Kidney Bohnen
;’3 * IniKuru Fasulve Pilzki . « Kirmin Fasulye Haslama

Konservesi Domates Sosiu .
« White Giant Beans + Mexica Red Kidney Beans

in Tomata Sau - * Maxica Haricors Rouges Kidney
I I DITiaid aalice . Bohnt

» Haricots Blancs Géants .
4 la sauce fomate « Art Nr: - - 24 x400g

L= o | S

= Kichererbsen _ + Baba Ganoush
in Tomarensauce Auberginen-Dig In sesampasie

« Nohut Pilaki Konservesi ' « Baba Gannus
lomates Seshy « Eggplant dip in sesame paste

» Ghick Peas el i
41 Tomaio Sance + [aviar d'aubergings au pile sesame

» PoisChiche
4 |2 sauce fomare S, .« Art.Nr. - - 24x 3309

LA S T

i b o

I

- Rote Kidney Bohnen = Kichererhsen mit Sesampaste

In Tomatensauce

K Easul * Humus
”[r EE',TEEEE;L“ ¢+ Chick peas with sesame puree

* Red Kidney Beans " =« Pureede pois chiche
in Tomato Sauce i B 2 i la pare de sesame

« Haricots Rouges Kidney
ala sauce lomate il =« Art, Nr: 60515 - 24 x330g

L T

8 6908047692215

= Gebratene Auberginen = Kichererhsen mit Sesampaste
in Tomatensauce « Humus

: EIE%;!IJ?S&FI‘E[IEHH = Chick peas with sesame puree

« Fried Fgaplant ' \ = Pweede poischiche
inTomato Saoce i la pate de sesame

= Aubergines Roties ?
4|3 sauce lomate - Art. Nr: - « 15 x190m|

O

[ B R ek Rel g B0




« Brechbohnen R = Brechbohnen
« [aze Fasulye Konservesi = [are Fasulye Konservesi
« French Beans r I TA « French Beans
« Haricots Verls % « Haricois Yerts

« Art. Nr: 40600 Bt ©as 4 - ANca0a0o
+ 12x 720m| S + 12 B50mI

QT -

BI0B04 2061 - I690804740640

= Mischgemiise = « Mischopemiise

= Thrli Konservesi F = Tirld Konservesi

« Mixed Vegetables : L ¢+« MixedVegetahles
« Mélange legumes M =on : * Melange légumes

. ﬂn HI‘J!I]E'E[I : ' 4 * « Art.Nr: 40305
1E'IT|'E[Iml N € 1E'IEIE[|mI

Il

LI

GYe90BE04" 20530 g's690804"403002°

+ Dkra e — = Dkra

» Tam Sulrard Bamya Konservesi i » Taps Sulrard Bamya Konservesi
+ Dkra : UNTF e+ Dkra
+ Gombos _ ® +» Gombos

« Art. Nr: 40520 « Art.Nr: 40540
« 12x fZ0ml « 12x850ml

AR TN

OBO4"405 : '690B04T405501"
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= Erhsen fein
= Bezelye

* Peas fine

= Petits Pois fin

« Art. Nr: 40864
» 12x 660m

I

BROFOBDA 322907




« Erbsen fein = Erbsen fein
» Bazelye = Bezelye

« Peas fine = Peas line

« Petits Pois fin - « Petits Pois fin

- NTN:40BBD QU TS & - An.Nr 40886
« 24 425ml ML LR - 12850

5 L ¥
AT 1 .l i
i S e
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| ol f W -
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BR0E04 408
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« Kichererhsen _ * Kichererbsen
« Nohut - — = Nohut

* Ghick Peas * Chick Peas

= Pois Chiches e « Pois Chiches

« Art. Nr: 40670  Nichererbsen ¢« Art.Nr: 40665
« 24 x 425m| « 12 850m

B4 II:IE-E-E'-"I
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« Weisse Bohnen « Welsse Bohnen
» Fasulye Haslama : - » Fasulye Haslama

* White Beans * White Beans
ki * Haricots Blancs « Haricots Elancs
Weisse Bohnen . - art. Nr: 40690 " + Art. Nr: 40645
N - 2 x425mi : + 12xB50mI

L =

B CGa08047506408

« Wachtelbohnen ' = Wachtelbohnen
» Barbunya : = « Barbunya

= Berloni Beans i « Berlotii Beans
« Cocos Roses SUNTA « Cocos Roses

« Art. Nr; 406B0 | : e « Art. Nr: 40655
. 24 x 425mi . « 12 % 850g
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« Weisse Hiesenbohnen —— Hote Kidney Bohnen

« |ri Bomba Fasulye Haslama 0 = Kirmiz Fasulye Haslama
= White Giant Beans W . N = Red Kidney Beans
« Haricols Geants = « Haricols Rouges Kidney

= Art. Nr: 40705 Rote Riney By« Art, Nr: 40560
« 24 x42omi « 24 x42oml

AT AR

B "GR0A04"00B0EA § "4R0s04 006159

= Weisse Riesenbohnen = Rote Kidney Bohnen

= Iri Bomba Fasulye Haslama = e Kirmizi Fasulye Haslama

« White Giant Beans * Red Kidney Beans
= Haricots Geants e « Haricots Rouges Kidney

= Art. Nr: 40695 Rote Kidney Bohne® o« Art, Nr: 40565
« 12 x850g « 12 x8500

M-y N

& "s90804"00B104 B 'eRdaD4 006168

= Weisse Hiesenbohnen = Hote Kidney Bohnen
= ri Bomba Fasulye Haslama i ¥ « Kirmizi Fasulye Haslama

= White Giant Beans = Red Kidney Beans

= Haricols Géants W « Haricols Houges Kidney
.'.W'u:ig- r‘g_m 4‘“’" . 'h‘”"r ﬂ.l]EE[i_ Rote ﬁ'&!.'ar Bohnen * A!T: Hr:'_ﬂ_,l]ﬁﬂl]
= bxdl «bxdl

e
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N
B e DL 008181

B TeNDRapATRRE TN

* Mexikanische * Mexikanische
Aote Kidney Bohnen Hote Kidney Bohnen

= Kirmiz Fasulye Haglama « Kirmizi Fasulye Haslama
= Mexica Red Kidney Beans _ _— = Mexica Red Kidney Beans
= Mexica Haricats Rouges Kidney : il = Mexca Haricots Rouges Kidnay

- Art.Nr: 40530 - 6x3 1 ARl - A1 i: 40565 - 12x850m

B ‘ ‘ 53-ﬂ| B |1.li:.5.;4u:1.'?'¢'?y=|

B90804 408




» WeiBe Bohnen —
in Tomatensauce in Tomatensauce

= Soslu Fasulye : et « Soslu Fasulye
+ Baked Beans in Tomato sauce — ] + Baked Beans in Tomato sauce
« Witte Bonen au Tomatensaus « Witte Bonen au Tomatensaus

@4 - Ar.Nr: 40207 - 12 xd15g « Art. Nr: 40208 - 6% 2700g

BT ‘*""”ﬁ T

BO6908047 328527 -] 69'353‘- 3387y

« bemilsemais = [emiisemais

 Misi » Misir

« Gorn/ super Sweel - = Com [ Super Sweel
3 « Mais

« Art. Nr: 40882 : & » Art.Nr: 40880
» Bx(3x1B4g) ' u._f 5 - 12x426ml

[!‘”..5 4-l!-h¢'.|‘.-l!- : 8 lﬁ?n!ﬂiulﬁ?'! I

+ Baby-Maiskdlbchen « Gemusemais
Astatischer S08meis « Misir

: Eﬂagiih‘:‘g#'h'llml s+ Corn/ Super Sweel
« Mini-Epis de mais _ \ * Mais
-+ Art. Nr: 40883 i'GE”““E ndise A Nr: 40886

« 12x 3400 e b « Gx2/00n

AR 0 I

SF0B0& 380109 B Vso0mpa ae2aT




== Trockensuppe
>< Dry soups

o b i i

— (SO
Kremah ‘s

dry e Lgm
i e

Tavuk Corbasi '
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mates Corbasi

Tomadenaupee .
Tomats soup o
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Kremali

Mantar Corbasi ,
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Ezogelin Corbasi

i
—

« Gaflugelcremesuppe

« Kremali Tavuk Corbasi

» Chicken cream soup

« Soupe de poules ala crame
= Art. Nr: 21560

- 12 %65

B 5']"3!'31 1122341

« Tomatensuppe

= Domates Corbas:

» Tomato soup

* S0upe de ala lomale

« Art. Nr: 21300
« [2Xxbog

FOBD4"3I1228

= Champignoncremesuppe
« Kremal Mantar Gorbasi

* Mushroom cream soup
= Boupe de champignans a la creme

= Art. Nr: 21450
= 72 %650

I&'?-:IHEIJ- I

312250

= linsensuppe mit Nudeln
= Ezogelin Corbasi

« Lentil soup with noodles
= Soupe de lentilles auxnovilles

« Art. N 21310
« 12 x65q

B "GR0B04 1.'.'?."!

Hazir Corbalar 8

» Gemiisesuppe

« Sebre Corbasi

= Vegetable soup

« Soupe aux legumes
« Art, Nr: 21120

« 72 %65

I AR

B TE9DE04TANELEY

- e naw
ety

Sebze {;nrl:g
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e (B LI

« Hihnersuppe mit Nudeln
« Sehriveli Tavuk Corbasi

« Chicken soup with noodles
« Soupe de poulet aux vermisela

« Art. Nr: 21550
« [Z %600

_'h_

""-'SJJHTFH

i ila Curhasl

l"" = Art. Nr: 21200
_& « T2 x 650

& ““ e ININD

ERDE0431T2
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« Bavernsuppe mit Joghurt
» Yayla Corbasi

* Farmer soup with yogurt
= Soupe de fermiesaux yaour

= Kuttelsuppe

» |skembe Corbasi
« Tripe soup

» Soupe ala trippe

« Art. Nr: 21500

R} Rl Lol e B :'E-""




ts wwe * linsenmehlsuppe T e * Tarhana-Scharfe

J— TEUH?HT'I ——— Mercimek Corbasi — EﬂﬂTﬁT - Weizenmehlsuppe
- . ek h' Acili o

Mercimek CUI"hESi = Lentil soup Tﬂl'hﬂl'lﬂ @thﬂﬂl » Acili Tarhana Corbasi
b Linsenmehisuppe e * Soupe de lentilles _ y * larhana- W‘r&a!mur soup hat

« Art. Nr- 21250 i o Jarhana-Soupe farine de bl fon
« 12 B5g - - Art. Nr: 21150 - 72 x B5g

LT 1 =i

= Tarhana-Weirenmehisuppe
« Tathana Corbasi (ey yapami)
« Tarhana-Wheat flour soup
« Tarhana-Soupe faring de ble
= Art. Nr; 21155

« 2% Zalg

I




« Knoblauchzehen « Chillies
= Sanmsak Dis " - = Biberiye Tursu
= Garlic gloves = [hillies
= Gousses d'ail ' . piment

- Art. Nr: 15651 . ; « Art.Nr: 15030
« 15 % 190m| : ‘o -+ 15x130m

I

g eH0804 1 304

illies_ 4

QT s

= Knoblauchpiiree = Chillies

= Sanmsak Ezmesi = Biberiye Tursu
= Garlic Puree : = Chillies

= Puree d'ail : = Piment

 Art. Nr: 15660 — « Art. Nr: 15220
+ 15 x190ml TS - 12x330m

RS 01T

LIOBOF DT ELE

= Knoblauchzehen : — = Chillies

= Sanmsak Dis = Biberiye Tursu
- Garlic gloves ' « Chillies

» Lousses d'ail « Piment
« Art. Nr: 15650 « Art. Nr: 15910
« 12 x dZbml i | - 12x720m

MEINIE =

= Kapemn

= Kapari

« Lapers

= Capres

. Art. Nr: 15400 : . Art.Nr: 15395
« 15x190ml | { J + 12x660ml

T T

B CEH0B04T160&TEH B UGRUBA04TI00 0




« Chili mit Paprikamark, schart « Peperoni mit Paprikamark, schar
» Biberiye Tursu/ soslu : « Piri piri Biber Tursu / soslu
« Chillies - * Haot Peppers

* Piments au concenire g « Poivrons au concenire de
de pimenis, forts piments, foris

+ Art. Nr: 15030 _ Swinr—4 -« An.Nr:15028
+ 15 190m! s |+ 15x190mi

IR i

i "HHLHLS

« Chili mit Paprikamark, scharf - = Peperoni mit Paprikamark, schar
= Biberive Tursu/soslu : « Piri piri Biber Tursu/ soshu
= Chillies = * Hat Peppers
« Pimen!s au concentré « Poivrons au concentre de

de piments, forls pimenis, forts
-___I!un‘._l'f_r_:!E?El] g : . ﬂﬂ:Hr: IEE_I]E
« 12x326ml L « 12 326ml

VI » |

= Chili mit Paprikamark, scharf « Peperoni mit Paprikamark, scharf
» Biberive Tursu/soslu L+ Piri piri Biber Tursu/ soslu
« Chillies * Hat Peppers

= Pimenis au concentré = Poivrons au concenireé de
de piments, forls pimenis, forls

A 15910 | [0 e
« 12x720ml &P « 12 x 720ml

VR MV

= Ghil mit Paprikamark - * Peperoni, scharl
= Biberiye Tursu 3 i « Piri piri Biber Tursu

+ Ghillies - « Hot Peppers
+ Piments au conceniré o « Poivrons, forts

de piments
« Art. Nr- 15600 S * Art.Nr: 15035

« Bx1700ml b2 gl - 15x130mi

R == I

BOATI SRR T




Pickles

= Peperoni, scharf 3 = Chillies & Peperoni, scharl
= Piri Piri Biber Tursu - "« Biberiye & Piri Piri Biber Tursu
= Hot Peppers = Chillies & Hot Peppers

* Paivrons, forts | « Pimenis & Poivions, forts

- Art.Nr: 15034 | - Arl.Nr:15524
+ 12 %330 W, 4 - 12%720ml

RTITTI : (T

B TER0R0&AT NN B "EO080L%334018

= Bohnenpeperoni, scharl - .+ Peperoni, scharf
» Frenk Biberi Tursusu : « Piri Piri Biber Tursu
* Haot Peppers = Hot Peppers

» Piment de Cayenne . L = Poivrons, forts

+ Art.Nr: 15060 PR . Art.Nr:15033
+ 12 330ml aalan s - 12x720ml

TN

8 Tau0an4Tin0da

BYG50804" 1 50605

« Bohnenpeperoni, scharf T = Peperoni, scharf
» Frenk Biberi Tursusu S » Piri Piri Biber Tursu

= Hot Peppers W 7 % - HotPeppers
* Piment de Cayenng o B ' » Poivions, forts

« Art.Nr; 15590 - 1=
« 12% 720mi « Bx1700m

B "GR0B047151330 . .

B TR0 04T 160256

« Bohnenpeperoni, scharl = Peperoni

= Frenk Biberi Tursusu . = Biber Tursusu
« Hot Peppers « Peppers

« Piment de Cayenne . , « Poivions

« Arl. Nr: 15075 = Art. Nr: 15200
« bx 2650ml : : « 12 x 720ml

I" II"I I ; e‘m:-s:'u :!.m-:ufr‘

B 880804150481




* Mexikanisch Jalapeno,

« Mekzika Aci Biber, Dilimli scharf geschnitten -
« Sliced Hot Peppers « Meksika Aci Biber, Dilimli

« Piment Vert Rondel forts « Sliced Hot Peppers
: = Pimen! Yert Rondel forts
« At Nr: 15575

+ 15 190mi Sl . AN 15595+ 12 326

AR | AR

B ER0BD4"0ZE518

* Mexiianisch Jalapeno, schart * Mexikanisch Jalapeno,

= Meksika Aci Bibar scharf geschnilten
= Hat Peppers = Meksika Aci Biber, Dilimli

« Piment Vert forts = Sliced Hot Peppers
« Piment Vert Rondel forts
= Art, Nr: 15596

« 12x720ml ‘ ' « Art.Nr: 15587 - 12 720mi

- |!'5-|$-!-:HI=?I!.'.-:|1I B "ﬁ?ﬂ!ﬂilllﬂ'?l‘.vﬂil

+ Vexonisch [313penD, s pesciniens + Wetkeszh J30EN0, whart gescheires
« Meksika Aci Biber, Dilimli « Meksika Aci Biber, Dilimli
= Sliced Hot Peppers 4 j Sliced Hot Peppers

= Piment Yert Rondel forts ¢ = Piment Yert Rondel forts

e

+ 61700l o MTTE

VIR I

B CeO0B04T160BE

« Art. Nr: 15577 ; = - Art.Nr: 15588

* Peperoni

+ Biber Tursusu » Meksika Aci Biber, Dilimli
« Peppers - &+ Sliced Hot Peppers

* Poivrons - a— ~ 1+ Piment Yert Rondel forts

« Art. Nr: 15085
+ B3l

T

g "efoa04T150708




>% Pickles

= Weinhlatter : . » Gewurzgurken
= Asma Yapraii « Hivar Tursusu
= Grape leaves - « Gherkins

* Feuilles de Vigne . « Comichons

Weinblattet + Art.Nr: 15145 S Art,Nr 15242
+ 16 500ml P . 12X 720m!

LTI S linm

= Weinhlarer « Gewlrzgurken
= Asma Yaprag - « Hiyar Tursusu
= brape Lleaves ' » Gherkins

* Fevilles de Vigne ' « Comichons

« Art. Nr: 15160 T « Art.Nr; 15240
+ 12720l Cewilogrken,  * 12X720m]

TTTTTEI - TITTT

Al -3 Ll Lo by

= Weinhlatter » Gewdrzguricen s(B-sas: ageisg!
» Asma Yapraf « Tath Salatalik Tursusu
+ Grape leaves : | » Bherkins sweet-pickled
+ Feuilles de Vigne : - « Comichons algres-doux

+ Art. r: 15150 et + Art.Nr: 15410
« 12X 1062mi . NS 4 12 720m

i I

& TEO0R04T 150458 EA0R04" 152397

= Weinblatter - Gewlirzgurken
= Asma Yapraf : « Hivar Tursusu
+ Grape Leaves : ‘ = Gherking

+ Feuilles de Yigne o « Comichons

* Art. Nr:15480 T N Art. Nr: 15500
+ 6x1700ml S bl - Gx1700m|

sUuu:a:& 1516 '.'.«‘ . |.I ll i .I.‘III“.\'”




= Weinhkiter _  bewtrzgurken
= Asma Yapraf - » Hiyar Tursusu
= Grape Leaves = Gherkins

» Feuilles de Yigne  Comichons

« Art. Nr; 15080 - « At N -
-EixEIL . = 12 %x720ml

T &5

B CARDA04TIHSES

« Weinhliter . = Gewlrzgurken
« Asma Yapraf = Hivar Tursusu
« Grape Leaves " « Gherking

» Feuilles de Yigne > = Gomichons

+ Art.Nr: 15137 « il « ArL. N -
» 12x1000g Gewirg : « Bx 1700ml

LS

= Weinblatter : = Gewdrzgurken
= Asma Yaprafn = Hiyar Tursusu
» Grape Leaves = Gherkins

» Feuilles de Vigne = Comichons

+ Art. Nr: 15135 PRS- Art.Nr: -
- 20x500g o » Bx 2650m

e <

GI0BDS" 1492

- Rote Bete [ scharf « Gewiirrgurken
* Pancar Tursusuf aci « Hivar Tursusu
« Beetroot / hot = Gherking

« Hetlerave prolagere forts « Comichons

Aﬂ Hr15445 il = Art. Nr: 15121
« 12x 720ml - « Bxal

IR I




i -

use

= Gewlrzgurken
* Hiyar Tursusu
= Gherkins

= Cornichons

« Art.Nr:15120
« Bx3L

& CE0E04T151200

= Girline Tomaten
» Domates Tiwsusu

« Green Tomatoes
* Jomates Vertes

= Art.Nr:15355

TR

B V5080451 5021

* [riechische Peperoni, mineschar
» Yunan Biber Tursu

= Greek Peppers

» Poivrons Grec

« Art.Nr: 15045
« 12x 720mi

L

B &%080& ‘I':'IEEEHI]

= Mischpemiise

= Kangik Tursu

= Mixed Vegetables
 Mélange de |égumes

« Art.Nr: 15230
» 12x 720mi

El'wusaa'-:me

Pickles

= Gewlrrgurken
= Hiyar irsusu
= Gherking

= Lornichons

« Art. Nr: 15002
«4xal

8 "ee0a04"15@B55

= Griine Tomaten
* [lomates Tursusu
* Green Tomatoes
+ Tomates Veries

« Art.Nr: 15360
" 6 x 1700ml

AN

= Peperoni
» Biber Tursusu
« Peppers
« Poivrons

« Art. Nr: 15460

« b 1/00m

TR

= Mischpemiise

= Kansik Tursu

* Mixed Vegerables

= Melange de legumes

« Art. N 15470
« B x 1700ml

A




« Mischgemiise - « Mischgemiise

» Karisik Tursu UL SR+ Kansik Tursu

« Mixed Vegetahles "L & = Mixed Vepetables

» Mélange de légumes . 29 « Mélange de legumes

« Art. Nr: 15110 SO - Ant.Nr:15170
+ Bx3L My - x5l

J0ORTHR <

59080471 5680

» WeiBkohl mit Papriamark-schart ——— = WeiBlohl mir Papricamark-scharl
» Salgah Lahana Tursusu-Act = SalcaliLahana Tursusu-Ac)
» White Cabbage wh pioria paste 52 « White Cabbage we paoric paste ol
o Choux blanc a concentre & pimenss « [Chiux blanc suconcens dé piments

» Art. Nr: 15515 PSS . Ant. Nz 15511
» Bx1700mi Weikohl! ¢ * 12x720ml

Py ), "

(1] = I

B TEI0B04T 158360

Il

s Tsapsoafozaan

« WeiBkohl « Weikohl

» Lahana Tursusu - : « L ahana Tursusu
= White Cabbage . = White Gabhage
* Chouwx Blanc L » Choux Blanc

« Art. Nr: 15510 : = Art. Nr: 15505

. BX1700 ey « 12 % 720ml

[T s’

g "eQ0B04

» WeiBkoh! « WeiBkoh
» |ahana Tursusu « Lahana Tursusu

* White Cabbage * White Cabbage
* Choux Blanc ; » Chowx Blanc

- Art. Nr: 15103 . « Art. Nr: 15196
« Bx3l g O . 451

=7 =

SE0R08T0ZAGZ




= Kapia Paprika = Blumenkaoh!
= Kapya Biberi « Kamibahar Tursusu
= [Capia Peppers = Gauliflowers
* Poivions - n * Chouxflews

« Art. Nr: 15841 : « Art.Nr: 15238
« Bx 2650m| - « 12 720ml

T LT

B ey08067 167063

= Ghillies = Weilkoh

| » Biberiye Tursusu ——— » Lahana Tursusu

#1 i i ..— * Chillies '- » White Cabbage
% + Piment - » Lhoux Blanc
: « Art. Nr: 15031

Chilli .p'
L‘;.- "

9+ 12x1500ml : - 121500l
8 BMJEL Lzﬁl! = E“&LILEU'J 3!!3“5'!

= Mischpemiise = Peperoni, scharl
« Kangik Tursu « Piri Piri Biber Tursu
* Mixed Vegerahles * Hot Peppers

= Mélange de legumes » Poivrons, forts

» Art. Nr:13113 ' g » Art. Nr: 12032
+« 12x1500mi « 12 x1500mi

L 10

B 6-‘5'IIIEIEI!.|LE#3-E-‘F' B 670804

« Gewlrrgurken = Madianisch Jalapena,

* Hiyar Twsusu : - Scharf, peschitien

= [iherking » Meksika AciBiber, Daimi
= Cornichons s . © « Bliced Hot Peppers

» Piment Vert Rondel forts
« Art.Nr: 15247

+ 12x1500m| WS . An. N 15578 - 12%1500m

T A T

869080432439 B a90B804 324376




OIives

« Schwarze Dliven mir Stein « achwarze Dliven mit Stein
= aiyah {eytin ' = aiyah Zeytin

« Black Dlives with Pi . g+ Black Dlives with Pit

» Olives Noires aux Amandes i —r -+ [(lives Noires aves Noyau

« Art.Nr: 14628 - 6x1000g IR | . Art.Nr:14328 - 6x 450cc

[ s 1

B e08046 3202 grey0a0&" 33919

* Griine Dliven, geschiapen » Griine Dliven, geschlagen
mit Stein = ] mil Siein

= Kirma Yesil Zeytin r , = Kirma Yesil Zeytin
= Gracked Green Olives wirh Pir = Cracked Green Dlives with Pit

= Dlives Verles criguees g e » (lives Vertes criguess
avec Movau Y e avec Moyay

= Art.Nr: 4543 + 6x1000g L ‘as « Art. Nr:14327 - 6x 1450cc

d d?JE{H'. 3119813

HRELD

Biev0B0L s 2808

= [Griing Oliven mit Paprikatidiang = [riine Dliven mit Paprikatileng

» Biberli Yesil Zeytin : » Biberli Yesil Zeytin

» Gireen Dlives with Red Pepper >y = Green Dlives with Red Pepper

» Dlives Vertes Fourreés y i * + Dlives Vertes Foumrees
g Pabvrons aux Polvrons

- Art.Nr:14808 - 6x1000g Em « Art.Nr:14326 « Bx1450ce

AL o o W11

8650804 328978 8490806335783

= Angeschnittene = Anpeschnittens
Grine Dliven mit Stein . ) Grine Dliven mit Stein
» Cizik Yesil Zeytin / » Cizik Yesil Zeytin
« Lined Green Dlives wim P + * Lined Green Olives with Pit

= [lives Vertes Cassees o » (lives Vertes Cassees
avec Noyau L = aviec Noya

« Art.Nr: 14886 - B x1000g

- IR o, \IIlHIIlHI!H[II

ARER0RDLTI2200% . B &908047 339804




» Griine Dliven mit Stein « Griine Oliven

« Yesil Zeytin il Stain, peschlagen

« Green Olives with Pit A3 = Kirma Yesil Zeytin

» Dlives Vertes avec Novau g « Gracked Green Dlives with Pit

: * (lives Vertes criguees
. Art.Nr: 14233 : NEC NOYAL

+ 6x1000g "« AN 14555 - 12x720m

Y I
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» Grine Oliven mit Stein = Griing Oliven mit Stein

= Yasil Zeytin = Yesil Zeytin

» Green Dlives with Pit = Green Dlives with Pit

» Dlives Vertes avec Noyau . « (lives Yertes avec Noyau

= Art.Nr: 14243 B © < Art. Nr:14240
: Subiinr
» 12 x 330ml . o 12x720mi

I e 2 MM

* Angeschnittena * Angeschnittene
Griine Dliven mit Stein Griine Dliven mit Srein

« [izik Yesil Zeytin = [izik Yesil Zeytin
* lined Green Olives with Pi * Lined Green Olives with Pit

* Mlives Vertes Cassees ; + Dlives Vertes Cassées
'Ii'FE "IEI.'EIJ .y o L I'II]'r'.iIJ

+ At Nr:14893 - 12 330m NGiine oves + Al Ne:14894 « 12x720mi
I T
BIDHO4 40287 ﬂ E"690B04"413438

* Grune Dliven = Grime Oliven
mit Pagrikalillung mit Paprikafiiiung

= Biberli Yesil Zeytin ' « Biberli Yesil Zeyfin
« Green Dlives with Pagprika % « Green Olives with Paprika

+ Mives Vertes Farcies : * [lives Vertes Farcies
avec Paprika Sie = avec Paprika

« Art.Nr: 14915 « 12 330m| \aSriing Ol - Art. Nr:14250 - 12x720m|

T <% I

"BA0804402 BOS"'01 42
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+ Schwarze Dliven (mit Stein) v + Schwarze Dliven (mit Stein)
= Gemlik Sivah Zeytin (Super) 7 - 2 = Gemlik Siyah Zeytin (Exra)
« Black Olives (with Pit) « Black Olives (with Pi)

» Dlives Noires (avec Novau) o) o » Dlives Noires (avec Novau)

- A, Nr: 14937 A :_ =Eoedl - Ari.Nr14933
- 20 x200g '- - 20x 200g

‘! I:-t[ﬂtﬂljﬂld‘ J.I!'J‘IZIHIII-#I‘] -'.'Iﬁl.l

= Schwarze Dliven (mit Stein) I o = Schwarze Dliven (mir Stein)
» Sofralik Gemiik Zeytini L0ks) i et o « Sofralik Gemlik Zeytini (Lsh
+ Black Dlives (with Pin) U » Black Olives (with Pin

« Dlives Noires (avec Noyau) Bl 2 Vs » Dlives Noires (avec Noyau)

: nn Nr: 14938 i} weseo + Art.Nr: 14936
+ 20 x 200g i « 20x200g

I!III:«!-{IQIEJIM ﬂ |I l l

B TER0B0ETET 4330

» Griine Oliven (mit Stein) e * Griine Dliven

+ Sofralik Yasil Zeytin S N mit Paprikatillung

+ Green Dlives (with it s (IVES—N » Biberli Yesil Zeytin

« Olives Vertes (aves Noyau) g e GEN + Black Dlives with Paprika
\ - + Dlives Vertes Farcies

+ Art. Nr: 14236 Tt avec Paprica

« 20x200g : « Art. Nr:14801 « 20x200g

QI Ll T

SR0s04%81 SOB0ATE1 54T

* Angeschnittens S = Grune Dliven
Griine Dliven mit Sein f e mil Stein, gewlrzt
+ Sofralik Cizik Yesil Zeytin A * Baharaili Yesil Zeytin
o W * Lingd Green Dlives with pi e = Green Dlives with P, Spiced
-y | * [Olives Vertes Cassees Fale Ry = Dlives Vertes avec Noyau
BVEC NOYaU - L et aux épices

o Art.Nr: 14865 - 20x200g [l § \OESREESSSSRRL o 14866 . 203 200g

M ~. TR

GIDADLATET43ES S15487




» Schwarze Qliven mit Stein Siper

= Gemlik Siyah leytin - Stper
Gernlik Otivens  * Black Dlives with Pit Super

Trac s * Dlives Noires avec novau Super

= Art.Nr; 14930
« 244000

L

# Schwarze Dliven mit Stein Extra

BT « Gemlik Sivah Zeytin -Exdra
Germlik Otvens  * Black Dlives with Pit Extra

* [Nives Noires aver novau Extra

« Art.Nr: 144932
« 24 x400g

I

EYE90A04"D14HEE

= Schwarze Dliven mir Stein Lux

m « Gemlik Sivah Zeyrin -
—r

Gemlilk Ovend, Black Dlives with Pit Lux

: . * Dlives Noires avec noyau Lux
...-l"I "‘r';.
aﬂ, « Art.Nr:14842

\weiEs BB - 24x400g

AR

B BO0B04TF 018360

_ + Schwarze Dliven mit Stein Siper
m » Gemlik Sivah Zeytin - Sipes

Gemlik Olivens  « Black Dlives with Pit Super
- A=+ (lives Noires avec noyau Super

= Art. Nr: 14929

= 12 x 8000
i

A

roaeas 't

= Schwarze Dliven mit Stein Extra
= Gemlik Sivah Ieytin -fxra
= Black Dlives with Pit Extra
= [Jlives Noires avec noyau Extra

= Art, Nr: 14831
« |2 x800g

L

E*SS90H04" 01 466K

= dchwarze Dliven mit Stein Lux
T = Gemiik Slyah Zeytin -Lux
Gemiik Olivens,  * Black Dlives with Pit Lux
: 3 * Dlives Noires avec novau Lux

= Art. Nr: 14943
= 12 x 8000

[

BROBO4 014409




=< Ol1ves

Uslo Oliven &

1" Akhisar Olwen,

= Schwarze Oliven mit Stein
« [emlik Siyah feytin - Uslu
= Black Olives with Pit

= [lives Noires avec novau

= Art. Nr: 14935
- 24 x400g

[

= Grine Dliven mit Stein

= Solralik Yesil Zeytin

= Green Olives with Pit

= [lives Yertes avec noyau

« Arl. Nr: 14241
« 20 x 400g

.'-.ln.?ca-:ﬂ."ﬁ.n?a'-:a.*-

Grine Oliven mit Stein
= Sofralik Cirik Yesil Zeytin
« lined Green Dlives with Pit

== « (lives Vertes Cassees

WEMAG  avec noyau

T

= Briine Oliven mit Paprikalillung
= Biberli Yesil Zeytin
= Green Dlives with Paprika

,- « Dlives Vertes Farcies

aves Paprixa

= Art. Nr: 14908
« 2 x400g

111311

g Ea0n04 40

-
Uslu Oliven b

« Schwarze Oliven mit Stein
= [emlik Siyah Jeytin - Uslu
= Black Olives with Pit

» [lives Noires avec noyau

« Art. Nr: 14940
« 12%800g

al l l [ 2 :I’-”“ |- J

= Grine Dliven mit Stein
= Sofralik Yesil Zeytin
= Green Olives with Pit

= Dlives Vertes avec noyau
=

Akhisar Oliven,

« Art. Nr: 14242
= 17 x B00g

TR

JOR0ET 40X REY

= Angeschnittene
Grine Dliven mit Stein
= Sofralik Cizik Yesil Zeytin
= Lined Green Dlives with Pit
= [lives Vertes Cassees

o A :=.'.'F!:jr|.'nr.'|u

» Ant. Nr: 14895 - 12x 800g

ML

BYL90804"40

= Briine Dliven mit Paprikaliflung
= Biberli Yesil Zeytin
= Green Olives with Paprika

.= Dlives Vertes Farcies

gvec Paprika
« Art. Nr: 14910
« 12 x B00g




LERCH T GESALTEN - LICHT GEITUTEN

LIGHT SALTED - 1L GE RERRENT S0 FFS

= Schwarze Oliven mit Stein
= [emlik Siyah feytin -Soper
: = Black Dlives with Pil
Gemllk | = Olives Noires avec noyau
] )
Oliven | . Am Nr:14944
« Bx1Z2/aml

I

LT

« Schwarze Dliven mit Stein
= Gemlik Siyah Zeytin -Festra
« Black Olives with Pit

= [lives Noires avec novau

« Art. Nr: 14945
= Bx1275mil

' Gemlik |

= Tl T

I"."El'!

!’!‘ E'?II.':D'-EI'_I-L: 142 T T

« schwarze Uliven mit Stein
+ Gemlik Sivah Zeytin-luks
= Black Dlives with Pit

= [lives Noires avec noyau

« Art. Nr: 14346
« Bx12ioml

BY690804% 142789

« Schwarze Dliven mit Stein
« Gemlik Sivah Jeylin Az hulu
« Black Dlives with Pit

= Dlives Noires avec noyau

« Art. Nr: 14850
» Bx1Zromi

gt I':-':II'.!'"\.'I-‘

| Schwarze b

Oliven’

« Schwarze Dliven mit Stein
= Gemlik Siyah Jeytin -Soper
= Black Dlives with Pit

= Olives Noires avec noyau

« Art. Nr: 14950
.« 12X1000mI

M0

8%90804°3246208

« Schwarze Oliven mir Stein
—ww— =+ Gemlik Sivah Zeytin -fksira
= Black Dlives with Pit

SUN + [lives Noires avec noyau

v = Art. Nr: 14960
#3112 x1000m

8"690804' c

. achwarze Oliven mir Stein

=« Gemlik Sivah Zeytin -Usk
|« Black Dlives with Pit

|« Dlives Noires avec nayau

= Art. Nr: 14841
« bx12lomi

o T

* Angeschniftens
Schwarze Dliven mit Stein
» [irik Siyah Zeytin - Sirkel
= Lined Black Dlives with it
= Dlives Noires Cassees
avec noyau

« Art. Nr: 14651 « 12x1000m|

\III T

8 "GR0a0sS0N S 3N

Uslu




=< Ol1ves

« Grilne Dliven mit Srein = Grilne Dliven mit Stein
« Yesil Ieytin e + Yesil Zeytin

SUNTATI™N . Green Olives wit Pi : @ =4 - Green Dlives with Pi
Akhisar ' » Dlives Vertes avec novau | e « Olives Vertes avec noyau
\ ive =« At Nr 14246 \ ﬁ’v‘ = Art. Nr: 14245

}_.ﬁ '. « b 12Ioml » = L« 12x1000mi
s | = i

GOR04T1 4275 GO0B04" 1428

» Angeschnitiena L

— — Griine Dliven mi Stein : —- Gritne Oliven mir Stein
M | = [izik yesil Ieytin W; o g = Cizik yesil Zeylin
e T
e R linedGreen Dlives with Pit Ll mnrl; = lined Green Dlives with P

ST EINITEY | « Dlives Vertes Cassees Ed::gm“ Oliven" -« Olives Vertes Cassees

dVEC Nlyau 2 Saaim, Hﬂlﬂ'ﬂ“{}"‘ dvEG Mlyau

sa, Tl' « Art.Nr: 14870 « 6x1275ml | A AL AN 14890 + 121000

__ 1“.-1'-_1 F
E'CIEGEH- 14276%

+ [nine Oliven mir Paprikatilung ) - = [srune Oliven mit Paprikatilleng

« Biberli Yesil Zevtin - e * Biberli Yesil Zeytin

« Green Dlives with Paprika SUNTA - = Green Dlives with Paprika

« (lives Yertes rarcies auPaprika V oint? * Olives Vertes Farcies au Papria

. Art. Nr: 14247 _M(hlsar Olivel: . w-1as00

it F'.Hmkj i

« Bx1275ml ‘ ¢ . 12 x1000ml
- T

A o I

« Griine Dliven mit Paprikatillung = = Griine Oliven mit Mandeln
» Biberli Yesil Zeytin E‘@ « Bademli Yesil Zeytin

« Green Dlives with Paprika aa .= Green Dlives with Aimonds
« Dlives Vertes Farcies au Paprika Griipe Oliven’  « Dlives Vertes Fourreés

- Art. Nr: 14968 SrrroPel evecAmandes
el - « At Ne:14986 » 24 x 400

IR <y i

g "600804%6 14880

Eruﬂe Oliven”
jm

%,
L R s LR LR )




» Griine Dliven mit Knoblauch . « Entkernte Grine Oliven

« Sanmsakh Yesil Jeytin : = + (ekirdeksiz Yesil Ieytin

- Green Olives with Garlic TsuNT = Pitted Green Dlives

» (lives Vertes Fourreas a I'ail X e = (lives Yertes Dénoyaulées

« Art. Nr. 14963 ey AN 14367
« 24 x 400mi Ty 3 « 24x 400mi

T
E B I'.'-EII'.'IE-{HEHB?‘iH E-L-":‘- “’|

QB4 E 14003

« Schwarze Dliven mit Stein — « Entkernte Grine Dliven

« Siyah Zeytin - Az Tuzlu ' = [ekirdeksiz Yesil Zeytin
, : ¢« Black Olives with Pit @ BESS - Pitted Green Dlives
\%hwarze Olives! = Olives Noires avec noyau - o | * Dlives Vertes Denoyautees
e Griing Oliver
0 o™ - Art.Nr:14954 | o Sheet o+ Art.Nr:14239
e oo | e

T A

BYga0B04" 142918 B e90804° 015212

= Schwarze Dliven mit S1ein = « Grune Dliven mit Stein

» SiyahZeytin - Az Tuziu : « Sofralik Yesil Zeytin

= Black Dlives with Pit S W . Green Dlives with Pit

» Olives Noires avec noyau RESRURSEN® - Dlives Vertes avec noyau
= Art. Nr: 14855 WE = Arl. N 14636

= 12x1000mi pr « 3xol
I Ui |

q B e308048° 01525
= Schwarze Dliven mit Stein « Entkernte Grine Dliven
« Siyah Zeytin - Az Tuzlu e « [ekirdeksiz Yesil Zeytin
= Black Dlives with Pil AU REN  « Pifted Green Olives
= Olives Noires avec noyau TR a e T » Dlives Vertes Dénoyautees

« Art.Nr: 14921 i « Art. Nr; 14827
. 3x51 T oel
S

B0 5274 — =5 aVgang04'ny 5:

B 9080401527




« Entkernte Schwarze Oliven
« [ekirdeksiz Sivah Zeytin

- Pitted Black Olives

» (lives Noires Denoyautees

« Art.Nr: 14965
. 24 x400m|

JIEH

9080414292 5"

« Entkernie Schwarze Dliven
« [ekirdeksiz Sivah Zeytin

« Pitted Black Dlives

+ Olives Noires Dénoyautées

« Art.Nr: 14919
« 3xal

a° JdeLf 015

« schwarze Dlivenscheiben
« Dilimlenmis Sivah Zeytin

« Sliced Black Dlives
# [lives Noires Tranchees

« Art. Nr: 14585
« 24 % 5l Umi

a‘i'buﬂa 0al1420956

« achwarze Dlivenscheiben
» Dilimlenmig Siyah Zeytin
« Sliced Black Dlives

« [lives Noires lrancheas

« Art. Nr: 14595
« dxol

glsana041 .-__>.,',-_>|

Schwarze’

Oivenscheiben

1; . T?
W%
'_EU NTAT) ™

Hﬁﬁ‘-'ﬁpd
Schwa rziﬂ.
Dlivenscheiber

Olives

« Entkernte Schwarze Oliven

: s * Cekirdeksiz Sivah Zeytin
SUNTA . FIﬂEﬂ Hli_mk Olives
L ﬂ « Olives Noires Denoyautees
?3 l!?Eﬂ - Art. Nr: 14970
i y « 12x8a0ml

i
N/, UL
. - 080470
" = Griine Dlivenscheiben
SUNTHA » Dilimlenmis Yesil Zeytin
N’ B« Sliced Green Olives
0l GI"LI['IE‘h;'i = [lives Vertes Tranchées
1} |
EHSEIELI = Art. Nr: 14861
’ I*'T‘% = 3xol
feﬁ"_;g I
= Schwarze Olivenscheiben
= Dilimlenmis Siyah Jeytin
= Sliced Black Dlives

GR0B0ATE1 5498
# [lives Noires Tranchees

p—

@ i @

@ﬁ?ﬂf@@ + A, Nr: 14594

(- ML |
U”'@% L

= Schwarze Dlivenscheiben
« Dilimienmis Siyah Zeytin
. = Sliced Black Dlives
= [lives Noires Tranchées

-« Art Nr: 14597
« 0L

I

d "BRREUSATRI0R60




« Griine Dliven mit Stein « Grine Dlivenscheiben

« sofralik Yesil feytin = * Dilimlenmis Yesil eytin
= Green Dlives with Pit ~w” ¢ 4| - SlicedGreenOlives

« (lives Yertes avec noyau i+ Dlives Yerles Tranchees

« Art. N 14512
101

[T (255 QT

B CHOBDET0T 5504

= Griine Dliven geschlagen —— - = Angeschaittens Gribne Oliven
= Kirma Yesil Zeytin KT A = Cizik Yesil Zeytin
« Gracked Green Dlives 7y ¢ = Lined Green Dlives

’ N |
» Dlives Vertes criquees ; Wl + Olives Vertes Cassees

« Art. Nr: 14566 Z . HI « Arf. Nr: 14888

- 101 (% a= TR
m l‘\. |
MM ===y I
= B "BR0RD4L"01858R

i

EROBDL"0N5540

« brine Dliven i+ Schwarze Dliven mit Stein
mit Paprikafiillung EURTAT Bl + Gemiik Sivah Zeytin
« Biberli Yesil Zeytin — - §|' - Black Dlives with Pit
» Green Dlives with Paprika i B+ Dlives Noires avec noyau
« [llives Vertes Farcies
Pagrika 1« Art Nr: 14835

» Art. Nr: 14511 - 10 ; : '. . « 0L

5 ‘!-—r.:nu ] ] I-:l 1 '.|!||‘.- .-“

+ Schwarze Dliven mit Stein
= Gemlik Siyah Zeytin
+ Black Dlives with Pit
» (lives Noires avec noyau
« Art. Nr:14849

ol « &4 % 2k

L~ 2T

B aR0804 018178




=< Olives

"

= SUNTAT
"_'_1-._ e
Eilwe:npalsgﬂg

= Schwarze Dliven mit Stein

> « Siyah Zeylin
" = Black Dlives with Pit
= Dlives Noires avec Noyau
e
Sowarse Olvsl « Art. Nr: 34514

- J - 12%3%6ce

3

« Dlivenpaste
= leytin Ezmesi
= Olive Paste

« Pate dolives

= Art.Nr: 14796
= 15%190ml

HBEY
'_T'E + r

YE R
T gl

WG AR e T AT, T” - -

e
= Erum#a‘
Olivenipast

- i;mwi

—
)

= (livenpaste mit Walnuss = Schwarze Dliven mit Stein
« Gevizli Zeytin Ezmesi = Siyah Zeylin

« Olive Paste with Walnuls « Black Dlives with Pit

= Pare diolives aux noix = (lives Noires avec Noyau

« Art.Nr: 14797 Ve toins = « irt. Nr: 14638
« Tax180ml

H'I"AIETIE ﬂh‘i'ﬂ"l B |EIEB|]EE

+ [iven-Krauter-Paste

« Baharath leytin Ezmesi

+ [live Paste with Herbs

» Pite d'olives el aux herbes
« Art.Nr: 14798

+ 15 x180mi

% 1 e
i

, nun i

O “itﬂlﬂﬂi‘i

« Schwarze Dliven mit Stein
= Siyah leytin

« Black Olives with Pit 3
+ Dlives Noires avec Noyau PP

« Art.Nr: - 'y
-dEHg ’




L

4

= Paprika-Gemusezubereitung
= Kirmuz Biberli Patlican Sosu

= PaprikaVenetable-Relish
« Praparation pour [Egumes
au paprika

* Art.Nr 16025 - Taxilce

8 "e0B04"40TERT

= Paprika-Gemusezubareitung
= Kirmuzi Biberli Pathican Sosu
= Paprika-Venetahle-Relish

= Préparation pour legumes
'!"--.‘ au paprika

i&iﬁﬂ + Art.Nr: 16012 - 12x 300ce

MW

= Paprika-Gemusezubereifung
« Kirmin Biberli Patlican Sosu
= Paprika-Venetahle-Relish

« Pyeéparation pour legumes
au paprika

Art. Nr; 16014 - 12 x 580cc

T

69080474073

= Paprikazuberaitung, minetschar
« Acuka, Az Acili

= Paprika - Relish, madium

= Préparation au poivrons, moyen

« Art. Nr: 16015
« 12x300cc

8 "eR0804Sa0T T2

Aﬁf ka

505 ve Salcalar &2
Sauce & Puree B

« Paprika-Gemlsezubereitung, Schar!
« Kirmiz Biberli Patlican Sosu, Ao

- Paprika-Vegetable-Relish, Hor
= Préparation powr legumes
au paprika, Fon

_'ﬂ.I'I.HlZIEUEE « Jax180cc
& nsﬂu-alul-vflilnrlsﬂ‘u‘

= Paprika-Gemisezubereitung, Schad
= Kirmuz Biberli Pathican Sosu, Ao
= Paprika-Vegerable-Relish, Hot

= Préparation pour lé gumes
aupaprika, Fon

« Art. Nr: 1601 - 12 x 300cc

D

90804550716

= Paprika-Gemisezubereitung, Schad
= Kirmuz Biberli Patlican Sosu, Ac
= Paprika-Vepetable-Relish, Hot

« Préparation pour legumes
aupaprika, Fort

: Art. Nr: 16013 « 12 x580cc

M

a¥pada0ea0rive

= Paprikazubereitung, schar
= Acuka, Aci

« Paprika - Relish, hot

= Préparation au poivrons, lorts

« Art. Nr: 16016
« 12x300cc

I ﬂ..tl

8 "ERN0E0&LT40TTY




« Mildes Paprikamark

« Biber Salgasi

= Sweet Paprika Paste
« Puree de Paprika doux
. Art.Nr: 40216

[

= Mildes Paprikamark

« Biber Salgasi

= Sweet Paprika Paste
« Puree de Paprika doux

« Art. Nr: 40202
« |2 % 3726cc

N

« Mildes Paprikamark
« Biber Salcasi

- Sweet Paprika Paste
« Puree de Paprika doux

- Art.Nr: 15290
« 12x720ce

JIEHRTRD

BI0R04" 1 51464

« PaprikasoBe [ mild

« Biber Plresi

« Paprika Sauce / mild
« Sauce de Paprika / mild

nn Hl IEEEI]
lExﬂEDnc
ﬁr

T

« Scharles Paprikamark
» Aci Biber Salgas:

= Hot Paprika Paste

« Puree de Paprika fors

- Art.Nr: 40217
« [ox190cc

N

= Scharfes Paprikamark
+ Aci Biber Salcasi

= Hot Paprika Paste

» Puree de Paprika forts
« Art. Nr: 40201

T

« Bcharfes Paprikamark
» Aci Biber Salgasi

« Hot Paprika Paste
« Puree de Paprika forts

- Art.Nr: 15300
 12x720ce

LN

8 69080471 53457

« PaprikasoBe  mild

« Biber Piresi

« Paprika Sauce / mild

« Sauce de Paprika / mild

ey = ANris32

PaprikasoBe, * 12xB60ce
& IR




Sos ve Salcalar =8

Sauce & Puree 1

* PaprikasoBe | scharl _ - * PaprikasoBe / scharf
= AciBiber Poresi = Aci Biber Piresi

= Paprika Sauce [ hot = Paprika Sauce [ hot

= Sauce de Paprika [ forts = Sauce de Papeika [ lorts

+ Art. Nr:15310 « Art, N 15311
- 12x330cc [ + 12 x 660ce

AR MY

8T E90804 BO4 muul

PaprikasoBt

= Tomatenmark - = Scharles Paprikamark
» Dlomates Salcas: = Antep aci biber salgas
« Tomato Paste « apicy Paprika Paste
« Goncentreé de Tomales : = Pulpee de Piment fort

« Art. Nr: 40136 B e - ArLNr 15390
« 12%720ml L Faprikasia « 12 x 720ml

& umm = il

« Tomatenmark « Scharfes Paprikamark
« Domates Salgas = AciBiber Salgas

+ Tomato Paste . — = Hot Paprika Pasie

« Conceniré de Tomates ; « Puree de Paprika foets
« Art. Nr: 40170 : e e — « Art. Nr: 40175

+ 6x1800ml | “WAc Bibeg + B x1800ml

L T

EA0EC4 407 EES

= TomatensoBe
+ Jomates Sosu
« Tomato Sauce
= Conceniré de lomates

« Art. Nr: 40241
= 4x51

& "aa0804 -il'.'l.":u'l}:-

Pﬁn‘ﬁtf




= Mildes Paprikamark . « Tomatenmark

= Biber Salcasi : + Domates Salgasi

+ Sweet Paprika Paste N .4+ TomaioPasie

= Puree de Paprika doux J . » [;oncenire de Tomates

+ Art. Nr: 40213 T 4 - Mt NcADIBD
- Bx1700ce + 24x500m

LN i

A0S 4020

= Scharfes Paprikamark Pisai = T = Tomatenmark

« Aci Biber Salgasi S ==Y« Domares Salgasi

= Hot Paprika Paste E@ﬁ - Tomato Paste

« Puree de Paprika fors L = Goncentré de Tomates
Tomatenmark

« Art. Nr; 40217 o — « Art. Nr; 40135
« bx1/00cc E « 12x1000mi

TR T

« Paprika & Tomatenmark * [omatenmark

» Biber & Domates Salca Y « lomates Salcasi

= Paprika & Tomato Paste (R - Tomato Paste

« Pureede Paprika & lomates [.] « Concentre de Tomates
mates Salcas

+ Art Nr: 40144 | Pl Kensaer < Art.Nr: 40140
« Bx1700cc ; '

« Jxal
8 ]m-ia_-.:a. zar';c.’J . — E-b:ruii'-u-:‘-‘-:ie'ana"

= Scharfes Paprikamark = s T = Mildes Paprikamark
= Aci Biber Salgas . =1 - BiberSalgasi

+ Hot Paprika Paste SUNTF « Sweel Paprika Paste
« Pwree de Paprika forts e |« Puree de Paprika doux

: gl | -
: Art. Nr: 40200 & Art. Nr: 40210
. lE‘I[[][I[]ml : » 12 x1000ml

Jmm ¢ T

EROBRE 402500 SR0E04TE0T 10




Sos ve Salcalar =3

o

= Paste me Qfrockneren Tomaten * Paste aus Qetrockneten lomaten

« Jomates kurusu e zmesi rrﬂ'l_'l'ih'mm
+ Dried lomaloes paste + Cevizli Domeates kurusu ezmesi

) * [ried tomatoes paste with walnut
= Pdte de tomales sechaes ® F‘;'e:?':TIEEﬁ-‘EESEﬂFH
= Art. Nz 40784 B Art. Nr: 40785

+ 12x300cc 4% - 12x300cc

TR L

BYUOBO4 18

= Getrocknete Tomaten in 01 ' « Betrocknete Tomaten in 0
= Domates Kurusu/ yadh = [lomates Kurusu / yadh

* Oried Tomatoes in oil = [ried Tomatoes in oil
* [omates sechees a I 'huile « Tomates Séchées a [huile

« Art. Nr: 40730 [ « Art. Nr: 40791
; 12 x d30mi en » 12 x580mi

I

ER0804%407

AT -

R I0B04T40 58

« Getrocknere Tomatenin 01 « Getrocknere Tomaten
» Domates Kurusu/ yadh = Domates Kurusu

= Dried Tomatoes in oil W% - Dried Tomatoes

+ Tomates Sechees a huile JiS e « Tomaies Séchées

« Art. Nr: 40792 = W l -~ Arl. Nr: 40782
+ 6x 2650ml gl - 16x200g

- - . L N |
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_ S0s ve Salgalar &=
>i< Sauce & Paste . Sauce & Puree '§

« PirzasoBe
» PizzaSosu

» Pirza Sauce
= Sauce & Pirza

« Art. Nr: 15319
» 12 x500cc

S

* Aubeminen-Gamusetopl
« Saksuka

= Egpplants-Relish

« Préparation au Aubergines
« Art. Nr: 40270

1E X EEEGE:

8 Teg0a04 41JE-E|II|

Bosukil

» Nudelsauce
- Sade Makarna Sosu
» Pasta Sauce

+ Sauce Tomate

« Art. Nr: 15316
. 1ExdEDmI

AT

B9 0 E0-§E0 4 2 [F

= Tomaten Ketchup | Scharf
= Ketcap - Acili
* Ketchup / hot
« Ketchup/ fort

« Art N -
» = X ol0mi

L

= Tomaten Ketchup

“”:"_'%'_’*E”%'h
L

= Nudelsauce mit Fletschgeschmack

« Et Aromah Makarna Sosu « Kelcap
+ Meat Flavoured Pasia Sauce = Ketchup
« Sauce Tomate au Golt Viande = Kelchup

« Art.Nr: 15317
« 12 x450ml

e¥ea0804"40743 r‘

= Nudelsauce mit Kisegeschmack
« Paynir Aromah Makama Sosu

« Cheese Havoured Pasta Sauce
» Sauce Tomate au Godt Fromage

« Art. Nr: 15318
« 12x450ml

I |I|||H||I|

80440

= Art. Nr; --
« - % 500ml

IR




« Gegrillie Rote Paprika _ - = Gegrillte Aubeminen

« Kizlenmis Kirmez Biber - « Kdzlenmis Pathcan Konservesi
= Grilled Paprika ) _ = Lirilled Eggplants

« Paprika grille R « Aubergines grillées

« Art.Nr: 40773 W . A Nr: 40796
+ 12x 330m i e « 12%330ml

ML s |11

8 "ea0804%407482 HEU4T41 33

= Gegrillte Rote Paprika — = Gegrillte Auberginen

= Kozlenmis Kirmea Biber _ « Kazlenmis Patlican Konservesi
« Grilled Paprika Cpt ol « Grilled Eggplants

= Paprika grille § o 1" T = Aubergines grillees

= Art.Nr: 40771 “HR NS - Al Nr 40798
+ 12 x 660ml il Avbergisd  + 12660

ﬂaa:lr.'IEeJH“ B9 EJ‘-L SIE'S

= Gegrillte Rote Paprika _ = Gegrillte Auberginen
« Kiizlenmis Kirmia Biber o = « Kizlenmis Patlican Konservesi

= Grilled Paprika e e = Grilled Egoplants
« Papika grille o DRSS « Aubergines griliées

« Art.Nr: 40777 DO BN - At hir: 40799
« G 1700m| W oaaey 12x660ml

Ui =l

= Gegrillie Rote Paprika = Gegrillte Aubeminen

|« Koizlenmig Kirmi Biber | " » Kozienmis Pathcan Konservesi
« Grilled Paprika SUK + Grilled Eggplants
+ Paprika grille S’ + Aubergines grillées

« Art.Nr: 40778 N e - At Nr: 40797
« Bx3l R &R - Gx3l
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= Gegrillte ENlT Kozlenmigler =2

» Auberginenpures mit
aEsampasie

 [ahink Pathcan Ezme

* Epgplants puree with
SESame pasie

« Puree daubergines & la
pate de sesame

LT —
— -‘-‘.Ihn;'r‘gj‘n;‘l'}'i.lrf‘t .
ey g 3,,i'

s . e
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« Art. N = 12x 300ml “” ”| |||H"

« Gegrillle Auheminen

= Kozlenmis Pathican Konservesi
« Grilled Eggplants

« fAubergines grillees

= Art. Nr: 40803
« b xZbalmi

HRETIY

A NS

>< Grilled .

« Auberginenpiree mit
aesampaste, scharf

» Tahinli Pathcan Ezme, aci

= Egpplants puree with
SESAME pasie, hot

« Purée dauberginesa la
pale desesame, forks

-
« A Ne—- = 12x300mi "ml“ ”I ‘




= Rosenbldtter in Sirup = (uitten Konfirire

= [elenaksel Gul Receli + 3eleneksel Ayva Heceli
= Rose Leaves in Syrup * [Juince lam Conserve
« Feuilles de Rose en Sirop . ¢+ Confiture de Coings

« Art. Nr: 67780 ) « Art.Nr: 67740
« 12x300cc « 12x 300cc

|:-“IIZ i 'I"-.llli'i 3 |‘-I|. Cr&" l!'lr."ll

= Feigenin Sirup = Saverkirsch Konfitdre

= Gelensksel Incir Receli = [eleneksel Visne Receli

= Figsin Syrup « Sour Cherry Jam Conserve
» Figues en Sirop ! + Confiture de Griofe

= Art.Nr: GE070 L « Art. Nr: GBOS0
= 12x300cc « 12x300cc

Il IR
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= Erdbeer Konfitiire « Aprikosen Konfittre

= Geleneksel Cilek Receli = Geleneksel Kayis Regeli
= Strawberry Jam Conserve = Apricot Jam Gonserve
= Gonfiture de Fraise « Gonliture d'Aprico!

* Art.Nr: 67760 Gy o JE  * A.Nr:67800
« 12 300cc S < 12x300ce

IR AR

v BEDGED 8'690804" 67800

= Himbeer Konfitire = HBrombeer Konlitire

= Ahududu Receli = Bodirtien Reced|

= Raspberry Jam Conserve « Blackberry Jam Conserve
= Confiture de Framboise + Confiture de Mire

« Art.Nr: 67608 E _ "+ Art.Nr: 67807
1
» 12 % 300ce = + 12 % 300cc
[':ll!l
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= Aubeminen in Sirup

» kksira Gefneksel Pathcan Receli
= Eggplants in syrup

= Aubergines insirop

« Art.Nr: 67803
- 12x300cc

T

= Brombeer Konfitire, exira

» Fhstra Gelenelesel Bogethen Receli
= Blackberry Jam Conserve

= Gonfiture de Mire

« Art. Nr: B7EN
« 15x190cc

8 ugﬂtﬁlti1ﬁﬂl

* Aprikosen Konfitire, extra
= tksira Geleneksel Kayns Receli
= Npricot Jam Conserve

« LConfiture d Apricot

+ Art.Nr: 67799

- L " = 15%190cc
e s ]
'

TN
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= Himbeer Konfitire, extra

= Fksira Geleneksel Ahududu Recel
= Raspberry Jam Conserve
= Confiture de Framboise

= Art.Nr: 68039

;'g = 15x 190cc

8 TERDBEO4T34N h#!‘
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Confitures 1

« Orange Marmelade
» Gelenekse| Portakal Kabudu Receli
= Oranges Peel Jam Conserve
« Confilure de Oranges

DN

876908046 631412

= Baverkirsch Konlitlre, exira
= bstra Geleneksel Yisne Regell
= Sour Gherry fam Conserve

= Gonfiture de Griotie

« fArt.Nr: 67743
« 15x190cc

I

B EPRERDATIH TSRS

« [uitten Konfitiire, extra

» Eksira Geleneksel Ayva Regeli
» Quince Jam Conserve

» Confiture de Coings

+ Art.Nr: 67739
- 15x180c¢

I
8 Ysansoslas1nes

« Erdbeer Konfittire, extra

» Eksira Geleneksel Cilek Receli
« Strawberry Jam Conserve

» Confiture de Fraise

= Art. Ne: 57738
« 15x180cc

U

B "EE0B0O4TI4 16 '-j




=< Jams

= Feigen inSinup - = Rosenhbléterin Sirup
» Geleneksel Incir eceli e s * Geleneksel Gil Recell
= Figs inSynp * Rose Leaves in Syrup
= Figues enSirop = Feuilles de Rose en Sirop

SR . Art Nr: 68074 . - . Art.Nr: 67791
ioenid |+ 12%660ce  @osenblite . 2% BROGE

w NI T

« Quitten Konfitire « Brombeer Konfitire

* Gelenaksel Ayva Receli « Geleneksel Bodlrien Regeli
* [uince Jam Conserve « Blackberry Jam Conserve
« Confiture de Coings » Confiture de Mre

Ty L

= g =—  + Art.N:6774 o == ArtNr -
yluiten gewirt| 1o pener et - 12x660cc
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= Aprikosen Konfitire = Sauerkirsch Konfitire

« Geleneksel Kayisi Receli « Geleneksel Visne Receli

= Apricot Jam Gonserve = Sour Cherry Jam Conserve
= Gonfiture d'Apricot » Confiture de Griotte

« Art. Nr: 61796 - -+ Mt.Nr: 67764
» 12x660cc | Seuverkicschedl '« 12 BB0ce

IR I
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« Art. Nr: 60531

« Art. Nr:B0B33

* Trauben-Sirup Brotaulstrich
» |lziim Pekmezi

= Concentrated Grape Juice
» Jus Raisin Cuit

+ Art. Nr: BOBSD
. 12x 330m!

NN

B e90B04 6065 0E

= Moulbeeren- Sirup

= [ut Pekmezi

= Mulberries Molasses
= Sirop de Mures

« Art. Nr: 60% 51
« 12x 330mi

8 ILrna-nf. 80327 J

 Trauben-sirup
mil Sesampasie

+ Tahinli Gzdm Pekmez

« Concentrated Grape Juice
=== With Sesampaste

o

&=+ JusdeRaisins Concentré
£ avec 'sesampaste
I

« 2% 300mi 8 ﬁ‘i‘I:IE-J-!. 3:-.51.5;]

* |ohannisbrotsirup
mit Sesampasie

« Tahinli Keciboynuzu Pekmezi

» [aroh Syrup
with Sesampaste

+ Sirop de Caroube
avec I'sesampasie

DA

« |2 x 300mi 8%6908047326202

Tahin & Pekmezler 3
Pate de sesame & Pates 2 tartiner |

« At N 60532

« Art. Nr: 60534

« Johannishrotsinup

= Keciboynumu Pekmer
= Garoh Syrup

« Sirop de Caroube

 Art. Nr: 67809
< 12x330ml

8" ﬁﬂLdE* 6317

= Datteln-Sirup

* Hurma Pekmezi

= [Dattes Molasses
« Sirop de Dettes

« Art. Nr: 60588
« [2x330mi

(1100

8°6908057327104

* Moulbeeren-Sirup
mit Sesampasie

= Tahinli Dut Pekmezi

* Mulbemies Molasses
with Sesampasie

« Sirop de Mires
avec | sesampasie

« 12 x 300mi & MLM 176198

= [atteln-Sirup
mit Sesampasie

« Tahinli Hrma Pekmez

» [attes Molasses
with Sesampaste

= Sirop de Detles
avec I'sesampasie

I

« 12 x 300mi 8'a9080&" 326219




== Sesampaste & Brotaustrich
>1< Sesam paste & Spreads

4+ Trauben-Sirup Brotautstrich \ - » Trauben-Sirup Brotautstrich
» [Iziim Pekmezi ] » [ziim Pekmezi

« Concentrated Grape Juice = Concentrated Grape Juice
= Jus Raisin Cuit « Jus Raisin Cuit
: < Arl.Nr:BOBOO =S — |+ Art.Nr: 60510
at | m'ﬂ T rubensi & S =
2 Tfillug-n'lﬁrﬁi_l'_”i]- + 12 x6B0m : « bx 1b00mi
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« Sesampasie = SEsampasie
« Tahin == = [ahin
« Milled Sesame Seeds « Milled Sesame Seeds

 Pédre de sesame = Pate de sézame

« Art. Nr: 60560 - _ « Art.Nr: 60520
« 12 x330ml | « 12x 660mI

[T ILJ n

« Sesampasle
m » Tahin
* Milled Sesame Seeds
« Pate de sesame . W—
- Art. Nr: 60580 RN < | W -

o A """I ",I"h e R T

= Tahin " « B x1500mi

(i

o e g R T T ™ T Rl i

T




irnnnnrrrey -« Sonnenblumenkerne TIEENERERNINN] - Kurbiskerne
perdsiel & gesalzen gerosiel & pesalen

« Tuziu Aycekirdedi - Kavrulmus Ah « Kabak ekirdedi - Kevruimes ve el

= Sunflower Seeds - o * Pumpkin Seeds -
masted and salted . g roasted and salted

+* Graines de tournesol |« Graines de Patirons -grilees ef saides

« Art.Nri 26345 - 20xb0g « Art.Nr: 26305 - 20 x30g

METOE LA

Y a'AO0BED4 I}.‘I-Euf-iill JANLLALL | AYEG0R04"03B5TE

« Haselnusskerne -gerostal « Mais -geroster & gesalzen

= Findhk - Kavrulmus - o Misir (erezi - Kavruimus & Tudanmes
* Hazelnuls - roasted ST * Maize - roasted and salted

« Noisettes - grillees als * Mais -grillées et saltes

o
= Art. Nr: 26260 _ « Art.Nr: 25310
« 20 x100q : « 20 x100g

allb-;nn::ﬂ:umml EIE-‘EI':-BEIIIII.‘.-.'I:\-?:E-EH

= Turkische Pistarien - « Mandeln -gertstet & gesalzen

pergsiel & gesalren
= Antep Fishfi - Kavulmus & Tudy

= Turkish Pistachios -
masted and saltad

» Pislaches lurques - griées ef salees N L « Art.Nr 25416
- Art. Ni: 26002 - 15 x45g N7 r - 15xdsg

N0 e W

B 690804 038983 B &Y0B0L 03927

+ Badem - Kavrubmus & Turlanms
« Almonds - roasted and salted
« Amandes -prillees et salpas

+ Haselnusskerne -gerasiel » Weile Kichererhsen -gerosier
* Findik - Kevrulmus = Bayaz Leblebi -Kavrubmus

* Hazelnuls - roasted « White Chick Peas -roasted

+ Noiseftes - grillees . hit » Pois Chiches Blanc -grikees

« Art. Nr: 26235 . ; « * Arl.Nr: 25112
+ Tox45g . { « 15x45g

“ ul:l a8 E‘Pﬂ&ﬂ'-’. HELE T

8 620804703937




== Knabberartikel
>< Snacks

» Gelbe Kichererhsen -geristet
« San Leblebi - Kavrulmus
= Yellow Chick Peas - roasted

» Pois Chiches Jaunes -grileas

« Art.Nr: 25041

M0

2] ﬁ?ﬂBDL“UlQ#}JI

= Gashewkeme - gertstet & gesalzen
= Kaju Fistifn - Kavndmus ve Tuzh
« Gashew - rasted and salied
= Anacardier -grillees et salées

« Art.Nr: 25404

R

B 6F0806 039546

« Kirbiskeme - gertstet & gesalzan

; = Kabak Cekirdedi - Kawmus v Tuzu
e ~ I Pumplkin Seeds - roested and sabied
[N | + braines de Piirons prilees e salées

« Art.Nr: 25601
£+ 15x30g

B 67080403940

» Turkische Pistazien-
perastel & gesalzen

« Antep Fesidi - Caviulmus & Tuzh

» Turkish Pistachios -
roasted and salted

« Pistaches Turques - prilees ef salees
« Art.Nr: 26004 - 10 x 90g

(11111011

B 690806 038990

* Erdniisse - gerdstet & gesalzen
« Yer bist - Kavrulmus ve Tuzlu
« Peanuts - roasted and salted
» [acahuetes -griliées et salées

. Art. Nr: 25472

T

BraY0a0s 03y

« Mais - geristet & gesalzen

» Misir Cerezi - Kavrulmus ve Tuzlu
* Maize - roasted and salted

« Mais - grillees ef salées

« Art. Nr: 25544

= 15x300
AL

B 90804 039577

+ Nichererbsen - gerdste! & ganscken
« Sekerlileblebi

» Ghick Peas - roasted and sugared
+ Pois Chiches -griliees ef sucme

« Art. hr: 25041
« Taxdog

e I

"

Baden) g

B 69DA0&6 039461

« Mandeln -gerostet & gesalzen
« Badem - Kavruimus & Tuztanmis
* Almonds - roasted and salted

« Amandes -griliées et salées

» Art. Nr: 25417
» 10 x 90g

I

856908047039324
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« Haselnusskerne -garostet
« Hindik - Kayralmus

= Hazelnuts - rasted

« Noisettes - griliees

« Art Nr: 26236

= 10x 800

[

4"69080L50393848

« Gelbe Kichererbsen -gerdstat
= San Leblebi - Kavrulmus

« Yellow Chick Peas - roasted

« Pois Chiches Jaunes -griliess
. Art, Nr: 25042

« 10x80q

(T

BROF0B0&"03FeuT

» [iashewkerne - perfeston & pesalzen
= Kaju Fishill - Kavrulmus ve Tuzhs
= Gashew - masted and salted
« Anacardier -grilléas af salées

s AN o0
« 10 x80g

I

B 6908047039553

» Kiirhiskeme - perfistet & gesalzen
« Kahak Cekirdedi - Kavmamus ve Tuzh
« Pumpkin Seeds - roasted and saited
Kabak {'r.l.l'rdrfi' ‘ « [raines da Prirons “oriflees o salaes
‘ « Art. Nr: 25602
"all‘

« 10x My

01

BRE0B0LT0304
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 Weille Kichererbsen -gertstet
+ Heyaz Leblebi -Kavruimus

= White Chick Peas -roasted

» Pois Chiches Blanc -grikees

IS

8549080550393
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» Erdniisse - pertiste! & gesalzen
» Yer Frshii - Kavrulmus ve Tudu

» Peanuts - roasted and saled

» Cacahueles -grilées ef saldes

« Art N 25473

« 10 x90q

T

ga90804" 029508

« Mais - gerdste! & gaszalzen
 Misir Cerezi - Kavrulmus ve Tuzie
* Maize - rasted and salted

* Mais - grilléas af salees

= 01 M 2oR0h
- 10X 70

AT
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= Kichererbsen - gerbstet & gerecken
= SekerliLeblebi

» Chick Peas - roasted and sugared
» Pois Chiches -griliées et sucre

= Arl.Nr: 25082
- 10 x90g

ALY

8%908047039478




== Knabberartikel
>< Snacks

* Tirkische Pistazien -
perostel & gesalien

= Antep bistid - Kavruimus & Tzl

= Turkish Pistachios -
roasted and salted

« Pistaches Turques - prllees et salees

= Art. Nr: 26003 - 12 x 2000
! I!*!-!L!:”m!’slnln

» Haselnusskerne -gerfster
« Findik - kavrutmus

« Hazelnuts - roasted

= Noisenes - griliees

- Art.Nr: 26237
« 12x200g

a |!‘?GEDJ'-[L 39393

» [;ashewkerne - perfeston & pesalen
= Kaju Fishfil - Kavrulmus ve Tuzhe
* Gashew - masted and salied
« Anacardier -grilleas af saltes

» .Eln_. H_f_: 25408

m uﬂ'}é"mﬂ

8 690804

« Gelbe Kichererbsen -geristal

= San Leblebi - Kavrulmus
* Yellow Chick Peas - roasted

« Pois Chiches Jaunes -grilless

= Art. Nr: 25052
« 122000

ALK

8 6708047037

» Mandeln -gertstet & gesalzen
« Hadem - Kawruimus & Tuztanmis
« Almonds - roasted and salted

 Amandes -grillées e saltes

« Art N 25418
« 12% 2009

I

8 6Y0BD4"039331

= WeiBe Kichererhsen -gerostat
» Beyaz Leblebi Kavrulmus

« White Chick Peas -masted

» Pois Chiches Blanc -griliees

« Art. Nr: 25117
« 12x 200¢

LA

8 6Y0B0LT 039362

« Mais -gertster & pesalren

» Misir Cerezi - Kaviulmus & Tudanms
= Maize - roasted

« Mais -grillees ef salges

« Arl. Hr 25546
12 Eﬂl]g

» Erdniisse - gerdster & pesalren
« Yer Fishfi - Kavrulmus ve Tuzlu
* Peanuls - roasted and salbed
« [acahueles -grilées e saltes

» Art.Nr: 25474
» 12x 200g

AT

8 6Y0B04" 039515




« Kichererbsen - gectstet & perucken = Kirbiskerne - gertstet & gesalzen
« Sekerli Leblehi . _ » Kabak Gelirdedi - Kavruimus ve Tury
= Chick Peas - roasted and sugared CETR = Pumplin Seeds - roasted and salted
« Pois Chiches -grillees et sucre e » [iraines de Potirons - grillées of salées

: = I
« Art. N 25083 = i « Arl. N 25485

1?: Eﬂ[ig =]

a ﬂ-E'EIElEIf. I:IE a8 -b"lI]Ei{H'- II."I]'

= Mandeln -gerostel & gesalren « Haselnusskemme -gertstel
= Badem - Kavrulmis & Tuzlanmis , * Findik - Kavrulmus

« Almands - roasted and salted = + Hazelnuls - roasted

« Amandes -prillees et salées » Noiseties - griiees

- Art, Nr: 25421 _ _' &1 - ArNr: 26252
« 16x 350g « 16 x350g

M0 —— L
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» elbe Kichererbsen -gerostet « Erdniisse - gerdstet & pesalzen

= San Leblebi - Kavrulmus * Yer Frshid - Kevrulmus ve Tuzu

= Yellow Chick Peas - roasted Sl 1 = Peanuts - roasted and salted

« Pois Chiches Jaunes -griligas i + ;acahueles -grillées et saltes
™

- Art. Nr: 25046 Sy - Art.Nr: 26060
+ 16X 350 + 16x350g

I]'EI"IIEI':H-III:G?-!-
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» [ashewkeme - gerfistet & gesalzen = Weille Kichererhsen -gerostar
« Kaju Fishidi - Kavrulmus ve Tuzhs « Beyaz Leblebi Kavrulmus
» Dashew - roasted and salted » White Chick Peas -roasted

 Anacardier -grillees of salees o R « Pois Chiches Blanc -grilees

- T T "'"' "

Art. Nr: 25408 %ﬁ Art. Nr: 25155

« 16 x 350g . %% * 16x350g
'
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« Turkische Pistazien -
perdsiel &k pesalzen
« Antep Fishfjl - Kavrulmus & Tuzu

« Turkish Pistachios -
roasied and salied

« Pistaches Turgues - grilles of saldes

« Art.Nr EEI]EI] 16x dallg

8 89080470 3F$5‘-5

= Sonnenblumenkeme - gerostet
« jAycekirdeqi - Kavrulmus

« Sunflower Seeds - masted

= Graines de Tournesol - grillees

= Art. Nr; 25270
= 12x 4000

B TEE0ERDLTO0040D

« Sonnenblumenkerne -
peras el & gesalzen

» Turlu Aycekirded - Kavrulmes & Tuzy
« Sunflower Seeds - roasted and saled

* Graines de Tourngsol -
qiillees el salees

« Art. Nr: 25285 - 12 x400g

L

GR0804%000

« Sonnenblumenkeme -
peristel & gesalzen

o Tuzlu Aycekirded - Kaveulmus & Turks
« Sunflower Seeds - rozsted and salted

» Graines de Tournesol -
grillges ef saldes

« Art. Nr: 25230 - 12x700q

“ﬂg
== ol T

4908047252501

= Kichererbisen - gertstet & gezuckert
- Sekerli Leblehi
« Chick Peas - rodsted and sugared
« Pois Chiches -griiees e sucre
MI Nr: 20095

- 16 x35lg

r“h‘hh ﬂll‘ Il‘l‘

8 "ER0B04TOITS ‘

= Kichererbsen in Knuspriger
Telghulle - gerose!

« (it Garez

Kickhereriten = Savoury Coated Chick Peas -
“'-'.";-" foasted

. FEIIE Chiches Enrobées - grilkees
. ﬂrT Nr: 25016 - 16 x 3500

“ ] ﬂ{,jgug;luj:rb-\. [

« Sonnenblumenkeme -
gerostel & gesalen

e Turlu Aycekirdedi- Keviulmus & Tuzy
= Sunflower Seeds - roasted and salled

» Graines de Tournesol -
grillees ¢l salses

. = Art.Nr:25279 - 20 x 300g
NI

« Sonnenblumenkerne -
penistel & gesalren

* Tuzlu Aycekirdedi - Kemadmus & Tusu
» Sunflowes Seeds - razsted and salted

» Graines de Tournesol
grillées ef salées

« Art.Nr: 25265 - 16 x 150g

= RN

GROB04T00 343




« Sonnenblumenkermne - gerdstet » Haselnusskerne -gerosiet
» Aycekirdedi - Kavrulmus « Hndik - Kavrulmus

= Sunflower Seeds - roasted i = Hazelnuts - roasted

« [raines de Tournesal - grillées N+ Noisettes - grilees

£+ ArL.Ni:25300 b - Art. Nr: 26250
+ 20 x800g : - 20%800g

] ulﬁﬂ-ﬂat I“- DI”] - B I!anhu-:!sum:l

1450

= Kichererhsen - gentstet & perucken » Tirkische Pistazien -
= Sekerli Leblebi . .3 gerdsiel & pesalzen

« Chick Peas- roasted and sugared * Antep Fishii - Kavulmus & Tuzly

o [ibd - i e« Turkish Pistachios -
L - I 1 Ok ¥ I I
Pois Chiches - prillees ef sucre ki .

= Art. N 25010 o« Pistaches Turgues - prifiees ef sakées
« 20 x800g -’E « Art. Nr: 26010 - 20 x800qg

] I!EEHDiI?‘:EIEI'I |

8 "EROBOATZEOT00

« Gelbe Kichererhsen -gertstal + [selbe Kichererbsen mit Paprika
= San Leblebi - Kavrulmus » » Biberli Leblebi Kavrulmus

= Yellow Chick Peas - roasted : » Chick Peas with Pepper

» Pois Chiches Jaunes - grilliges - # = PoisChiches Jaunes avec Pments

- Art. Nr: 25047 LOSENSE R . Art. Nr: 25220
+ 20x700g SRR+ 20x400g

i == (11111

BO&4T0IETHE B "G90B04TZE4TI0E

» Gelbe Kichererhsen mit Paprika . » Erdnusskerne mif Sesam - Gerbstet
= Biberli Leblebi Kavrulmus A = susamh bishk

« Chick Peas with Pepper D, * Peanut with Sesame - Roasted
» Pois Chiches Jaunes avec Piments G+ Cacahougltes prilees auxsésames

« Art. Nr: 25110 D8l g+ Art.Nr: 25690
- 20 xB00g YESug - 16x250g
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« Erdnusskerne mit Sauce . * Endnusskerne mit Sauce
= hade Cipsos stk - « 30sluCipsos Hshk

= Peanuis with sauce 4 - Peanufs with sauce
« Cacahouelles avec sauce | = « Gacahougties avec sauce

» Art. Nr: 25635 ~+ Art.Nr: 25640
. 1EIEEI]Q ¢+ 1bx2o0g

I l ﬂ ] It-'!t'tlﬂ'lu‘J'].-iﬂ:"[

B CER080&8T 03546

= Kichererbsen mit Sauce » Kichererbsen mil Sauce
« Sade Cipsos Leblebi " = SosluCipsos Leblabi

= Chick Peas with sauce « Ghick Peas with sauce
= Pois Chiches avec sauce - « Pois Chiches avec sauce

« Art. Nr: 25223 ; ~ + Art.Nr 25221
+ 16.x250g b B 15y 2500

-] Iﬁ‘ﬂﬂﬂ-ﬂdll:l?lid-?l:ll 8 I{-':IE"!:IJIII'.I -l":H-I

# Kicheretbsen « Kichererbsen mit Sauce

mit Milch+3chokolade _— 1l Sade Cipsos Leblebi
« SO0 Cikalarah Leblebi : « Ghick Peas with sauce

# Lhick Peas milk+chocolate « Pois Chiches avec sauce
= Pois Chiches lait+«chocolal

« Art. Nr: 25115 « 16x250q EI] IEE{IQ

L ]
] IE-‘E l ] I{-HE"!:IJIJI.-:H"EII

DEOST0ABTOE

L

« Kichererhsen mit Sauce » Nichererbsen mit Sauce, schearl

= 308U Cipsos Leblebi = Acili Cipsos Leblebi
= Chick Peas with sauce JINEE « Chick Peas with sauce, hot

« Pois Chiches avec sauce ' . « Ppis Chiches avec sauce, fort

« Art. Nr: 25225 ¢+ Art.Nr. 25226
« 20 % 3509 - ~.j‘. . 20x 3509

clpgpsa® C
. ||| [ ,Iﬁ!,!JJJHJJbIjIJ,I

8 TERDE08TQISEELS




« Minze
« Nane

= Mint

« Menthe

+ Art. Nz 35211
« 12x30g

8 TGI0B04T0204T9

= Natriumhydrogenkarhonat
= Karbonat

« Sodiumbydrogencarbonat
« Bicarbonate de Sodium

« Art. Nr: 35212
« 12x190g

8 "ﬁ'.’.i I ?E.|

DEDATDZ B4

« Gewiirz f. Roh-Kife
« CifKoftelik Baharat
= Spices for Kilte

« Kille épices

« Art. Nr: 35338

g

« 12x80g

i "BROED4T0ZAT 24

« Plefferkbrner schwarz
» Karabiber (Tane)

« Black Pepper

« Poivre Noires

= Art. Nr; 35343
« 12x900n

B Iulu:e.:ulln:?u:-".'-;‘

« Paprika, gebrochen scharl
« PulBiber

= Hot Peppers

« Ghillies

« Art. Nr; 35201

- 12x80g
NI

« Titronensaurepulver
» Limon Tuzu Toz

« Gitric Acid Powder

« Acide Citrigue Moulu

« Art. Nr; 35225
« 12 % 140g

|
8 TG0

Bo4T02E040

« Korinthen

* Kus Uzdmi

- Currants

+ Haisin de Corinthe

« Art. Nr; 35208

« |2 Bog
JIL

« Thymian
= [Jaf) Kekigi
« Thyme

« Thym

« Art. Nr; 35650
- 12% 350

HLH]

B TeR0804TINEN0




= Targin (Toz)
= Ginnamon
« Lanelle

« Petersilie
» Maydanoz
» Parsley

« Persil

At Nr: 35224
« 12x90g

| ||ﬁ'§':lﬁbill}25‘.-32‘

* Pinienkerne
= Dolmalik Fistik
= Pine Kernals
= Pignons de pin

« Art. Nr: 35221
« 12x90g

B IE'?:IHl:If.ll:l?:ni-J'-”

« Kiimmel ganz

« Kinct Tane (Kimyon)

= Gumin Whole
= Cumin

« Art. Nr: 35485

- Art.Nr: 35217
- 12x20g

B nl:?ﬂ!-'i]!l!.'li'.-ihl

+ Essigbaumpewirz Sumak
« Sumak

+ Vinegar Iree seasoning-Sumak
« Soumach

« Art. Nr: 35226
« 12 % B50

8 l!u:u&-:uluh-.,:-:”

« Fleischspiessnewinz
» |zgaralik Sis Baharan
« Meal 3pit Spices

« Epices Pour Yiande

= Art.Nr: 35342

« 12x90g
B 'ﬁ! !r'l I!‘IDI?!‘JIJ

= Schwarzkuimmel
= [;irekoiu

= Nigella

= Nigelle

« Art. Nr: 35227
+ 12x80g

# Iﬁ-::nén:ltv:-aaza‘

« |2 x Blg
8 I!!!:.DIJI-JI:-E'FE!

* Thymian

« Kekik

« Thyme

« Thym

« Art. Nr: 35214

- 12 % 250

B "890B04"02 5440




« Rosmarin
* Biberiye

= Rosemary
= Hosmarin

» Art.Nr: 35335
« 12x 6lg

L

6 "eR0s04" 028004

L
L] IE-':IL'. !l.'.'llil'-"'E-fl?i

« Dillspitzen

« Dereotu

« Dl

= Aneth

« Art. Nr: 35205

« 12x30g
g

= Teaziki Gewlirz
= [:acik Baharah
= Spices lor Cacik
» Epices Pour Cacik

« Art. Nr: 35336
« 12 x60g

a \H l |'.:|:||

S0804"028T

+ Anason
= Anise
= Anis

= Art. Nr: 35330
« 12x /09

I

6 "eR0E04T 028317

= Karmanlil
* Clove
= [lous de Girofle

« Art, Nr: 35213
« 12 x 650

[ IIE-'JE#D!:IIZI.'.'E-{J Z'.|

« Heischgewiirz

« E1Baharan

= Meal Spices

+ Epices Pour Viande

= Art. Nr: 35340

« |2 % bag
i l!!:ﬂe.c-lil:-u.rﬂh

* lorbeer

= Defne Yapraf
= laurel

= Laurier

« Art. Nr: 35339
- 12x BBy

B ﬂb"#ﬂﬂﬂllﬂ:‘ﬂ.?.'Hl




=« Plefter weiss gemahlen B— « Knoblauchgranulat
» Beyaz Biber Toz v = Sanmsak Tozu

= Pepper White Powder ; ' = Garlic Powder

« Poudre Poivre Blanch - « Ail Moulu

* Art.Nr: da218 - « Art N 35208
« 12x90g _ « 12909

!IH‘EIJ!:H“DE‘.‘- | l E : [

AW B "Ge0s04 02538

= Bockshomkles » Hahnchenwirsalz
= [lemen - . « Tavuk Baharan

* Fenugreek - il = Bpices for Chicken
» Fenogrec N = » Epices Pour Poulet

« Art. Nr: 35202 SRS . AN 35207
+ 12100 =l - 12xu0g

B Iﬁ:lz.:u 028327 I I I

B TER0BO4T0L5AT2

* Kokosnuss e ———— - Sesam
« Hindistan Cevizi ' = » Susam
« Goconut ™ » Besame
» Noix de Coco . \ « Sésame

« Art.Nr: 35341 "= . AN 35222
« 12% 65y ; : . 12x100g

E-|!":|36'Ili"l32l!-:".ﬁ'5l E-I!I'BEE-‘Jll-IEIE‘.-:-!-!-I

= Paprika siiss : = Blaumahn

= Tath Toz Biber = = Mavi Hashas
« Paprika Powder Mild e+ Poppy

« Piment dowx moulu e - « Pavot Blue

= Art Nr: 35216 : « Art.Nr; 35229
= 12x 850 ; = 121009

M0 = T

B "BROBO4T02 54 B "BROBEO4" 0283 I




« Piment gemahlien

= Yeni Bahar
= Pimento Powder
« Piment Moulu

» Art. hr: 35332

=« [2x80g
I

= Ghillies

= Sili Biber

« Ghilli

= Piment forts

« Art. Nr: 35203
« 12x20g

T |.-.

DED4MDTSITA

]

» Basilikum
» Reyhan
= Basilie
» Hasilic

« Art.Nr: 35344

« [2x259
I

= Sesam
= Susam
= Sesame
« Jésame

« Art. Nr: 35840
« BxB00n

B EN0BaD4eToET 10

« limistangen

» Tarpin (Tim)

= [Ginnamon Whaole
« Canneile

= Art. Nr: 35055
- 12x 209

AT

B dpoao4tozRzIE

« Bohnenkraut
= Cibrisa

« Savory

« Darrielte

« Art, Nr: 35337
« 12x 350

an II

] [EE REE 3.?‘.'!?1?|

« Pommespewiirz
= Pommes Baharan
= Spices for Pommes

« Epices Pour Pommes

« Art. Nr: 35223

« [2x140g

L “!Elnlt-tllt.‘f!-JIJEI

= Minze
- Nane

= Mint

= Menthe

« Art. Nr: 36155
- 6x180g

(I

BOGFOBDL 02716




= Paprika sliss = Kreuzkiimmel gemahlen
« Tath Toz Biber « Kimyon

= Paprika Powder Mild = Gumin powder

« Piment doux moulu = Cumin en poudre

* Art. Nr: 35173 « Art. Nr: 36215
-E}{E[][Ig Fo= « bxol0g

A "GF0B04 I:I.E‘?EIB" B TE9DBO4TOZTTIT

= Paprika-Gewirzzubereitung = Paprika-Gewiirznubereilung
= Pul Biber = Pul Biber

= Paprika Spice Preparation - = Paprika Spice Preparation
« Preparation paprika-épice ST = Preparation paprika-épice

= Art. Nr; 35175 . = Art. Nr: 35181
+ 12%5000 e U . 10 x 1000g

B CGEOBOETISTTOR ERDa04A" 003

» Paprila-Gewurzrubereitung * Paprika-Gewlrzzubereitung
= Pul Biber = Pul Biber

= Paprika Spice Preparation = Paprika Spice Preparation
= Preparalion paprika-gpice = Preparation paprika-epice

« Art. Nr: 35195 —~ « Art. Nr: 35199
« 2500g - « 5kg

I BT

B "690B04 0BT 2 LTl Tl

= Fischgewlirz e g - Wirzmischung fir

= Balik Baharan Hackbraten

= Fish Spice « Kohe Haro

« Epice de Poissons . ¢« Mixed spices for meat loal
+ A Nr- 95355 : = Epices pour viande hichés

- 12x100g o N+ Art.Nr: 35345 + 12x100g

I “"‘“” MO

B "LU080s 035860 PR DESEEERT .|




« Meersalz fein « Wirzmirtel mit Gemiise

+ Deniz Tuzu- ince « Sebzeli Baharat Kansimi

- Sea Salt Fine : = Spice Mixture with Yegetable
« Selde Mer fin o Melange d'Epices au Legumes
« Art, Nr: 30010 . = Art, Nr: 35385

» 12x1000g P - 12x500g

T e i

8 "G90BO4T000T8E grg:

« Mearsalr grob
« Deniz Tuzu- kaln
« Sea Salt gross
« Selde Mer gros

« Art. Nr: 30020
« 12 x1000g

MIEY
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>< Lokum

« Gemischres Lokum - T + Lokum - nscte
Iirkizche SOsswan _ . _ ; E E Sietvwrare mil Frochigesmack
« Kangik Cesnili Lokum 4\ * Pudra Sekerli

« Blended Lokum e ;I’-i'-';hlrjn[rta]:lnkun
oo [ Bl || L gl -ttt

Sucrer|es Turgoues
d  + Melange de lokoum-

- Art. Nr: 67134 mﬂ”“ [ III - Art. Nr; 67090 I“H"II “
« 12% 2509 s BRaataos7 508 « 12% 3509

B TEH0B04T03T2RI

« Gemischies Lokum -rriesche = Gemischtes Lokum -
Somn © hroelds einoadirge 5 Turkische S0sswane

= Kangik Meyve Aromali \ e « Kansik Gesnili Lokum

Hindisian Cavizll Lokum . « Blended Lokum

= Blended Lokum -turksh
Confochonary wit ddTerers Flavoe: 1 * * Melanpe de lokoum-

sucreries Tiigoues
= Melange de kokoum-
farreries Turpoues moy partums divers

+ Art Nr: 67131 I|| ||||"[ | ” il u" II“ HNH
. 123500 _ . « 12 % 3500 B9

& 6908047 03T2TE ] 0804703 T 200

==yl + Turkische Sussware Ty S oo | = Turkische Sussware
= Padigah Cererye " 5:._1.‘- « Pismaniye
« Turkish Delight - | = Turkish Delight
« Sucreries Turgoues Ly ™ |+ Candy Floss

« Art. Nr: 67240 ml mu"
« 12x 350g 5 153

804703 T 269

Il II « Art. Nr: 67153 || I!
« 12x160g |

E-Eﬂll

8047037

= Turkische Sissware
= Pismaniye

= Turkish Delight

= [andy Hoss

« Art. Nr: 67152 [”I |[II"| l"
- 12x180g

& "GR0B04T03ITIID




= Helva mit Vanillegeschmack
« Vanilinli Tahin Helva

= Vanilla Flavoured Halva

« Helva ala Vanille

» Helva mit Vanillegeschmack
« Yanilinli Tahin Helva

= Vanilla Flavoured Halva

« Helva ala Vanille

= Helva mit Pistazien

« Antephstkh TahinHelva
« Halva with Pistachios
« Helva aux Pistaches

= Helva Creme mit Kakao

= Kakaolu Tahinli Krema

« Halva Spread with Cocoa

» Helva Pate a Tarfiner au Cacao

- At Nr: 60222
« 160 x 50g

A

B 690804703871

. Art. Nr: 0340
« 16 x 3500

B IE'.-EIE :Ill[|E 3EE'?F‘

- Art. Nr- 60370
« 16350

AL

B "ERDBEQATDIAEEI4

« Art. Nr: GODBO
« 16 x350g

B EE'?I:IHEJI

:I.'.'Sv!-TEJ

= Helvamit Kakano

« Kakaolu Tahin Helva
= Halvawith Cocoa
= Helva au Gacao

= Helvamir Kakao

« Kakaolu Tahin Helva
= Halvawith Cocoa
» Helva au Cacao

= Helva Creme

« Vanilya Aromali Tahinli Krema
= Halva Spread

= Helva Pate a Tartiner

+ Art. Nr: 60223

« 160 x 50g

AN

8 a%080L°03872%

= Art. Nr: 60360
« 16 x 350qg

AL

B ER0B0O4T03590

- Art. N 60075
« 16 x 3500

IIIREI
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SUNTAT “alﬂf <
_— elva

- Art. Nr: 80300 E=SASST . An.Nr60350

EEQE?I

« Helva mit Vanillegeschmack = 12% 700g « Helva mit Kakao = 12x700g

« Yanilinli Tahin Helva « Kakaolu Tahin Helva
= Yanilla Flavoured Halva Ilul I m" Il “ » Helvawith Cocoa I” || ”"
« Helva & la Vanille g "gpoR04" 036803 » Helva auCacao B Yga0BE04%0

 Art. Nr: 60400 | — . A NrBOD4D

« Helva mit Pistazien « 12x 700g - HelvamitVanillegeschmack = 2X2kg
« Antephisnkh Tahin Helva « Vanilinli Fahin Helva [ JI
BO4T03ITD54

= Helva with Pistachios ll " Il I I = Vanilla Flavoured Halva II”
= Helva aux Pistaches 8 Ysep0804"0368480 « Helva ala Vanille 8 Y5ap0

' Camncsooso N TS = Art.NrGOOBD
» Helva mit Kakao " 2X2KY » Helva mit Pistazien » 2X2kg

= Kakaolu Tahin Helva ' - « Antepfistikh Tahin Helva
» Helva with Cocoa Iﬂ” I‘ I‘ ‘ II m 1 = Helvawith Pistachios ||II “”l” ‘ ‘
= Helva au Cacao 8 Ygaon04 0aTon « Helva aux Pistaches B "se0mc4¥aarors




= Tee & Kaffee
>< Tea & Café

« Schwarzer Tee
= Biyah Yaprak Cay
= Black Tea

« The de Ceylan

« Art. Nr: 50660

* 12X 51]I]g

B "GE0B04 .E‘PE-E-

= Schwarzer Tee
= Siyah Poset Cay
« Black Tea

= The Noir

= Art. Nr; 50306
« 100x 3n

9080 l'.'l.:-.l:h'.‘l

» Schwarzer lee

= Siyah Yaprak Cay
= Black Tea

» [he de Ceylan

= Art. Nr: 50685
« [2x000g

ﬂlﬁﬂﬁﬂl“ﬂ?"l ]

= Apleltee

= Elma Gay

* Apple Tea

« The ala Pomme

« Art. Nr: 50308
= 24 x 2551,

LAY

GR0BO4T02TET Y

Thé &Café¢ 'l

« Schwarzer Tee
« Siyah Yaprak Cay
- Black Tea

= The de Ceylan

« Arl. Nr: 50665

« 9x1000g
M

« Schwarzer Tee

« Siyah Posel Cay

= Black Tea

« The Noir

« Art. Nr; 50680
« 36 %250

8 Ih".'l"‘-ﬂlild-ulil 28

« Schwarzer Tee
= Sivah Yaprak Cay
= Black Tea

« [he de Ceylan

« Art. Nr: 50690
« 9x1000g

. ﬂuﬁ OB El-1|ll:|:-"‘-:II:II:iEnE

+ Hapebuttentes

= Kusburnu Cayi

* Rosehip Tea

« The au lruit d'églantier

« Art. Nr: 50305
« 24 x 2551,

LI
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Sl Lt
&1

Tea & Café

« Plefferminziee
= Nane (an

= Pepermint Tea
« The 4la Menthe
« Art. N 50304

« 24 X 20351,

(A

B ER0B04T02 TERY

= Griner Tee
« Yesil Cay
« Green Tea
= The Yert

« Art. Nr: 50307
« 24 x 2581,

1

B EG90804 02 TT 4

- Geylon Tee

- Ceylon Cay

- Pure Geylon Tea
= [he de Ceylan

= Art. Nr: 50655
« 10 x Zblg

(W

A "HE0A0&ST00T 840

= Leylon Tee

» Ceylon Gan

« Pure Ceylon Tea
= The de Ceylan

« Art. Nr: 50630
« 10 x1000g

| F!t‘

A "GpDBD4"00188

r
-
-

= / L._..- - .
e : « Art. Nr: 50303

T
; ; _r’ « Art. N 52350
55 -

soearemee-.  + Kamillentee

| Kamillentee ; + Papatyalan
Gt « [amomile Tea

i !-,J'H 54 * ThéalaCamomille

T - 24x2581

-

AT I

A BR0R04T02TTY

« Schwarzer Tee aromatisien
mit Ingwer und Cirrone

= Siyah Cay, Zencefil Aromali

» Ginger & Lemon Aavoured Tea

« Thé Noir zu gow de
gingembre et au citran

« Art.Nr: 50308 « 24 x 2551,

2 JILAn

B "ER0B04T0ZT T4

« Ceylon Tee

« Ceylon Gay

» Pure Ceylon Tea
 [hede Ceylan

« Art. Nr: 50640
« A0 xa00g

—— Iluunstclzt-iiw‘

+ Granatapfelreegetrank

= Nar Cayl

» Instant Pomegranate Tea Drink
+ Theé Soluble au Gout Grenade

« 12x 200q

8 TER0B04T0ITII4




¢ Tea & Café

« Apfel Getrankepulver
* Elma Gayn

= Apple-Orink Powder
Pomme-Granule pour la

ra « Preparation D'Une
Boisson Froide

= At Nr: 52360 - 20x 200g
I

+ Balbeitee

» AdaGay

« Sage Tea

» The de sausape

« Art. Nr: 50295
« 20 %500

AL

§TeI0804T0350)

+ Lindenbliten

+ |hlamur

« Lime-Tree Blossom
« [illeul

« Art. Nr: 36080
« 20x40g

& l !|I

B S0ADLT00NTE

= Turkisch Mocea
fein gemahlen

« Tlrk Kahvesi

» Turkish Colfee

= [aleé Turc

« Art. Nr: 51070 - 12 x250g

B Ce0B04 20T ADD

Thé & Café &

= Aplel Getrankepulver
* HmaCan

= Apple-Orink Powder
Pomme-Granule pour ia

« Preparation 0 Une
Boisson Froide

» Art. Nr: 52370 « 12 x &50g

A TEg0AD4TIGBES02

= Goldener Bergtee

« Daf Cay

* Goldener Mountain Tea
» The Doré Des Montagnes

« Art. Nr; 50280
« 2% 300

b I!!'I':IE':HIC'EI‘.\W‘*'--'

« Tirkisch Mocea
fein pemahlen

» Tiirk Kahvesi

« Turkish Coffee

» Cafe Turc

: Art. Nr: 51060 - 25x100q

MI ﬂ 2
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Icecekler 3

Boissons i

« 3-Fruchisalt mit Granatapfelsal * 3-Fruchisalt mit Granatapfelsalt
* Nar SUyU (3-Meyve suyu Kansimi) « Nar SUyU (3-Meyve suyu Kansimi)
» 3-Fruit juice with Pomegranate juice » 3-Fruil juice with Pomegranate juice
* 3-Jusde nuits avec jus de Grenade * 3-hus de frults avec jus de Grenade

« Art Nr: 11052 « Art. Nr: 11060

« 24 x Zo0ml —a « bx1000g

= M §

= Energiegetriank
« Enerilceced

= Energy Drink

« Boksson d'energie

« Art. N f1200

# M x250ml

I
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B (ciranke & Salatdressings

>~ Beverages & Salad Dressings

= Mohrriben - Getrank
« Salgam Suyu

= Garrot juice

« Jusde Carrotie

= Arl. Nr: 15632

« 24 x 330mi

] I!EE-HEJ-IJI“J 3 'J‘

» Mohrriben - Getrank / Scharf

« Salgam Suyu / Acth
= Garrol juice / hot
« Jus de Carrotte / foris

= Art. Nr: 15631
« 24 x330ml

-] I!'?E-RE‘#']?&J-H.?‘

= Granatapfel- Sirup

« Nar Eksisi

= Pomegranate Syrup
= Sirop de Grenadine

. Art. Nr: 60710
« 12 x 455ml

L

B 690804 60T004

= Granatapfel- Sirup
= Nar Eksisi

« Pomegranate Syrup
» Sirop de Grenadine

- At N 602]
. 24 x325g

8 Mum}m’l 280385

lgecek & Salata Soslar 58

Boissons & Vinaigrettes i

» Mohmiiben - Getrénk
« Salgam Suyu

= Garrol juice

« Jus de Carrole

. Art. Nr: 15645
- 12X 1000

NI

B GROBO4 OIS0

» Mohrruben - Getrdnk / Scharf

- Salgam Suyu [ Acih
« Garro! juice [ hot
» Jus de Carrone/ forts

= Art. Nr: 15630
« 12 x1000mi

B Iﬁl?':l!':ll !‘.'-i'f-!'l‘

= Granatapfel- Sirup
« Nar Eksisi

- Pomegranate Syrup
« Sirop de Grenadine

= Art. Nr: 60615
« 12 x Z50ml

B I!‘JI:IHEHHI ‘

E15009

= Granatapfel- Sirup
» Nar Eksisi

« Pomegranate Syrup
« Sirop de Grenadine

= Art. Nr; 60622
« 12 x 670g

8 I!-in.aul.\n-:-q a‘




« Mohrriben - Getrank
= Salgam Suyu

= Garro! juice

« Jusde Carrotie

= ArL Nr: -
« 24 x250ml

M

= Mohrriben - Getrank / Scharf
« Salgam Suyu / Acih

= Garro! juice / hot

« Jus de Carrone / forts

= Art. Nr: -
« 24 x250ml

T

[¢ecek & Salata Soslan 2

Boissons & Vinaigrettes i

« Mohmiiben - Getrénk
= Salgam Suyu

= Garrol juice

« Jus de Carrole

= Art. Nr: 15636
« B x1000mi

MDA

« Mohrruben - Getrénk [ Seharl
» Salgam Suyu / Acik

= Garrof juice [ hot

« Jus de Carrome / forts

= Art. Nr: 15634
« 6 x 1000ml

bt




== Trockenfriichte
> Dried fruits

W

« Aprikosen « Art Nr: 69535
getrocknel und geschweledl - 24 %2500

* Kuru Kaysi

i ot A
» Abricols Secheés aTES080P0I642 2

« Aprikosen getiocknet

und gescinwefelt
« Kuru Kayisi
« ried Apricols
« Abricots Séches

M

« Art. Nr: 68545
- 15x800g

= Aprikosen

« Kuru Kayisi
= Oried Apricols
« Abricots Séchés

S

/ « Art. Nr: 69540
« 30 x 400g

E'CO08 04" 0G4 g

 Aprikosen gefrocknet
und geschwedel

« Kuru Kaysi
= [ried Apricols
 Abricols Seches

getrockne! und geschwelel

« Art. Nr:63055

T
0T

= G080



Kuruem'iler =
Fruits secs 1

« Aprikosen ~ » Rosinen
B petrocknet und peschwelel! « Besni Uzimi
B - KuruKayisi Py = Dried Grapes
= ried Apricots i » Raisin Sec
= Abricots Séchés Tk o S
= Art. Nr: 63901

« Art.Nr: 68565 - 24x4009 [l | RN & - 20x400g

. J i
s mOEEREY
| EAJIINT SECS

8 TCHUBOATITOE0Y B ".-":ll.'-ﬂl:'llh-!i'.'tl.'-*

» Rosinen E » Olweidenfrucht

« Besni Uzimd 2 « |gde Kurusu

* Dried Grapes 1 1 - * Fruit of elaeagnus
» Raisin Sec &% "V angistifolia

« Art. Nr: BO715 = Fruit de l'eleagnus
« 20x400g LR RN Rl - Al 53280 + 20x250g

[l

OBO& 03685

T | == N

EF0E047035583

« Johannishrol o * getrocknete Maulbeeren
* Keciboynuzu a * Dut Kurusu

» Carob ; & » Dried Mulberries

» Laroube Spe LTS« Mures Seches

= Art. Nr: 69285 e | « Art.Nr. 69269
« 20x200q - s+ 20 x 200g

8 "Ge0A04T6R2B2T B "GR0804AT68 204 1




== Trockengemiise Kuru Sebze £

« Getrocknele Auberginen « Getrocknete Okra
» Patlican Kurusu = = Kuru Gicek Bamya
« Dried Eggplants S 2+ Dried Okras

» Aubergines Séches s « Gombos Séchés

« Art.Nr: 36075 S8 . Art.Nr: 35880
- 12%50g el . 25%100g

m a8 I!"]I,‘.-ﬁl:li D3I5159 8 [I!llql:lﬂl:ld-ﬂ‘:ll:l:l] 55‘

= Getrocknete Zucchini « Getrocknete Gemusepaprika
= Kabak Kurusu = Biber Kurusu

+ DOried Courgettes = [ried Paprikas

« Courgertes Sechés ' & '+ Piment Séches

= Art.Nr: 36031 « Art. Nr: 36035
« 12x90g % « 12x40g
Il

I T

& ER0B04T0 35203 FOSCE 0356

+ Letrocknere Grune Bohnen
= Taze Fasulye Kurusu

= [ried Green Beans

* Haricols Yerls Séches

« 12 x Tallg

B IIF.-HI.'IEZI-I-a‘_-.dhEl




>« Pasta

« Teigwaren : = « Teigwaren

= Mannh Makarna ™y * Fiyonk Makarma
« Pipe Rigate 21 = Ganestrini

« Pétes 1 « Pétes

« Art. N 20250 r - « Art. Nr: 20100
e T
« 20 x 5000 - ) « 24 x 500g
. - )

QI UILTE

B CBA0B0&4T204203 B CG@0B045 20425

= Teigwaren 8 - Teigwaren
+ Burgu Makama - « Yan Kesme Makarmna
= Fusulli . — « Panne Rigate
« Pites e « Pates
NI ek
« Art.Nr: 20350 L SN« Art Nr: 20220
« 24%500g A RSEse | - 24x500g

F
B 'ee0B04"Z0AZ 41 8 CGR080A 204173

- Teigwaren = =~ - Teigwaren

= Arpa Sehriye : - Tel Sehriye

- Biava : - Gapelli d'angelo
« Pates . \ « Pates

+ Art.Nr: 20150 Selekettld . \n. Nr:20300
« 24x500g ' - 24x500g

W | e N

GH0804 204111 DEQATI04TTI

= Teigwaren e « Teigwaren
= Uzun Tirnl Makarna 3 » Blylk Tirnl Makama
= Chifferoni rigati r « Ditali rigani

FAT I « Pates

- Art. Nr: 20260 R - &' - AriNr:20230
- 24x500g CRSSEE - 24x500g

T e ol

8 "ee0804T20418 B Cee0s04 204160




>« Pasta

\ ; 3

+
+

o

1
A
'|. ]

e R

= Tortiglioni

« Horu Makarna
= Macoroni

« Pales

= Art. Ni: 20260
« 24 %5009

i lIE-EI".'IE-S-iMEiESJ

« [ouscous moyen
= Arap Kuskus

« Couscous

+ [ouscous

= Art.Nr: 20675
« 20 x 500g

AT

A TEO0B04TZ0£7 35

= Erigte- Turkische Spérzle

* Gubuk Erigte
= Erigte- Turkish Pasta
« Erigte- Pates Turgue

< Art. N 20755
« 12x400n

I

8 69080&%32 3(]33“

= Turkische Eiernudeln
= Kiy Eristesi

= Turkish Pasta

« Pates lurgue

« Art. Nr: 20762

+ 12x400g

B 6908047331378

- Eierteigwaren

« Yumurtah Koy Eristesi
= Turkish Pasta

» Pates Turque

« Art. Nr: 20770
« 20 x250g

4 lIE-QIJ!':H-!D:I'ID-!IE-I

= Couscous moyen
» Arap Kuskus

» Douscous

« (ouscous

« Art. Nr: 20641
- 10 % 1000g

L

& TGe0B04T 00840

« Erigte- Turkische Spénle

= Yaprak Eriste
» Eriste - Turkish Pasta
» Erigte - Pates Turgue

« Art. Nr: 20760
« 12 x400g

B 90804323010

= Turkische Eermudeln
= Yaprak Eriste

* Turkish Pasta

« Pates [urgue

« Art. Nr: 20761

« 12x3dalg

T

8 69080475314




>« Pasta

= Manti -

Tiirkische Teigtaschen P N Tiirkische Teigraschen mit Soja
« Sade Mant - m—m . = Manti - Soya Proteinli
= Mant-Turkish Pasta , . L‘ = Mant-Turkish Pasta with Say
= Mannh-Pates Turque neg : = Mannh-Pates Turque aux sofa

« Art.Ni:1319 « 12x 400 R T AN 1318 - 12x400g

AR (I

8 6y0806" 322891 . = & ﬁ?DHD4ISEEEBi

= Manhi-

Turkische Teigtaschen Tirkische Teigtaschen mit Soja
+ Sade Manh e * Manh - Soya Proteinli
= Manti - Turkish Pasta o = Mant - Turkish Pasta with Soy
= Mant - Pates Turgue p « Manh - Pates Turgue aux soja

« Art. Nr: 20764 « 12 x400g C = Art. Nr: 20763 « 12 x450g

aﬂea’am 3.314-.*.1I Il ’

8 670805 331428

= Turkisches Feingeback = Turkisches Feingebick

= Kemalpasa Tatlisi = Sekerpare Tatlsi

= Kemalpasa - o = Sekerpare -
Turkish Bakery Product - Turkish Bakery Product

= Kemalpasa - e e « Sekerpare - L
Pétisseries Turgues Ll = B Patisseries Turques i

« Art. Nr: 67226 = 12 % 1650 U  Art.Nr: 67016 + 12x200g [
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Unlu mamiiller =2
3 -‘_ Pates

= Yollkornweizen Tortillas Ddrlm
« Tam Tahull Dirdm Ekmek
= Whole Wheat Tortillas

= Torillas lagine de bié complet

« Art. Nr 1322
« 16x1000g (@-30cm)

B “l:"lid-:-il.'l-‘. '..L-E‘iﬂ

= Weizentortillas

= Bak Ddrtm

= Tortilla- Wheat Flour Wrap
= Tortillas de ble

« Art.Nr: 20740
- 12 x B40n

I

I

B L HE |

= Hartweizengriess
= |rmik

= Wheat Semolina
= Fécule de ble

« Art. Nr: 20401
« 20x500g

IO

8 6908047204318

= Weizenstarke

= Buday Nisastasi
= Wheat tarch

= becule deble

= Art. Nr: 20530
= 12x200g

IR

BYavDB0LT00349 T

» Yollkornweizen Tortiltas Ddrdm
« Tam Tahulh DOrdm Ekmek

« Whole Wheat Tortillas

» Tonillas farine de blé comple!
« Arl.Nr: 1323

- 1Bx 1260q (D-25¢cm)

I

T T TR TR
« Weizentortillas
« Bak Dlr(am

« Torfilla- Wheat Flour Wrap
« Tortillas de blé

« Art.Nr- 20733
« 12 x 1100q

AW

* Paniermehl

« Galeta Unu

= Bread Grumbs
« Chapelure

« Art. Nr: 25031
» 10 x500g

AT

« Reismehl
» Piring Unu
« Rice Flour
- Farine de riz

« Art. Nr: 20505
« 12x 2000

I | ! ol

B 4P0BOL D0DIS0E




>< Pasta

= Gefullte Teighkamer

= Hanr Sarma Boregi

= Spring Rolls

= Pdie fourrée au lromage

« Art. Nr: 20750

T

a"690B04°02651

LA TITRA 2 TEIEhFE"EI

- « Sac Yufka
« Pastry Leaves
Geighlale:

« Feuilles de pates

| Art.Nr: 20700
|« I6x400g

TN

BOGF0804"3

1737

 [eiphlarter

» lggen Rulo Boredi Yulkas:
» Pastry Leaves

« Feuilles de pares

ﬂ.r'f Hr EEI?EI]
« 16 x 360g

L

BYB90E0A 026535

- Teiphlater : . :
. ?amﬂk Yulka nrr Hr. ED?ED ]E X d[l I]g

« Pasiry Leaves
« Fevilles de pates H ‘

« Teighlatter mit kdsehalriger Filhung
« Peymirli Sarma Barek

= Spring Rolls Stutfed with Cheese
« Feuilles de pata fourrées au fromage
= Art. Nr: 1316

= 12x400g

(L

890804 328893

« Teigrilichen mit scharfer Wirzpaste

= Aci Biberli-Peyniri Sarma Birek

« Spring Rolls with Spicy Paste

« Fenles depate farcies aves pafe
denices fortes

« Art. Nr: 1313 « 12x400g
M

. Iaign:ih:henﬂil Euinar
Yrek
. Slllngﬂullsmlh Emtam
« Feuilles de pate farcies aw
Epinards

« Art.Nr: 1314 - 12x400g

IR

AT LI

« Teigrollchen mit Kartoffel

= Patatesh Sarma Borek

= Spring Rolls with Potato

« Feuiles depdte farcies s pomme
e farre

« ALNR13N -+ 12x400g

I
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» Natives Dlivendl Extra

« Ekstra Sizma Teytin Yad
= Extra Virgin Olive Oil

« Huile d'Dlive Extra Vierge

« Art. Nr: 13802
« 12 x2a0mil

B ER0ED4TIZIINT

= Natives Dlivendl Extra

« Ekstra Sizma ZeytinYad
« Bxtra Virgin Olive Oil

» Huile d'live Extra Yierge

« Art. Nr: 13828
« 12 x1000ml

d 8 wnann]:. 10260

« Natives Olivendl Extra

» EkstraNaturel Sizma Zeytin Yad
= Bxtra Virgin Olive 00

* Huile d'live Extra Vierge

- Art. Nr: 13803
= B x1000ml

LI

BA9080L"53987S

- Natives Olivendl Extra

» Ekstra Sizma Ieytin Yad
« Extra Virgin Olive Ol

* Huile d'Olive Extra Yierge

« Art. Nr: 13804

Fn

8569080433323

£
—

» Maiskeimaol

« lisir Yad

« Gorn Oil

« Huile de Mals
« Art.Nr: 13740
« 12 % 1000ml

0071500900039

B o

= Pllanzendl

» Salata, Kizartma Yafn
« Vepetable Dil

« Huile Yegetale

« Art.Nr: 13755
« 12x1000ml

(5908041028373

- Sonnenblumenal
« Aycicek Yad

« Sunflower Dil

» Huile de Tournesol

= Art.Nr: 13710
« 12x1000ml

gfony ic‘-a::nl'u‘

8




* Maiskeimal = Sonnenblumendl
« Migir Yad A = = « Aycicek Yaf

= Gorn Oil ' : = sunflower Oil

* Huile de Mais s ke = Huile de Toumesaol

o Art Ne 13745 | 1 3 e « Art.Nr: 13715
- 4x51 A | g - 45l

ghgan ﬁiLﬂJ = Tw

]
» Natives Olivendl Extra = Natives Olivenil Exira
« Ekstra Sizma Zeyrin Yadi v = Ekstra Sizma Zeytin Yad
« Extra Virgin Dlive Oil £ = Extra Virgin Dlive Oi
* Huile d'0live Extra Vierge o b= » Huile d'Olive Extra Vierge

« AL Nr: o p « firt. Nr: 13831

«Bxal
8 "gg90 136

&

B6s90B0s"332821"

0B04731533
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== (le & Essig
>i€ 01l & Vinegar

= Salat-Dressing = Traubenessig

« Limon Sosu | o Uziim Sirkesi

= Salade Dressing , = Grape Vinegar

= Sauce de Salate _ = Yinaigre de Raisin

« At Nr: 15627  Art. Nr: 15613
« 16 X500m| + 16X 500m|

I - I T

B TOE0BD4T0I0T32

« Salat-Dressing » Essig mir Citronenaroma
« limon Sosu » Limon Sirkesi

= Salade Dressing = Vinegar with Lemaon
= Sauce de Salate » Yinaigre avec Aroma de Citron

; Art. Nr: 15629 « Art. Nr: 15617
« 25x250ml « 16 x S00m|

ML

= Salat-Dressing = Aplelessig
= limon Sosu = Elma Sirkesi

= Salade Dressing = Gider Vinegar
= Sauce de Salate _ « Cidre de pommes

- Art. Nr: 15616 - Art. Nr: 15793
- 9x1000m| « 16x500m!

nI!nu:nin:I]ﬁ'.ua'. i l--n-'-.all--..- |||-[

= (reganowasser = Traubenessin

» Kekik Suyu « Uziim Sirkesi

« Oregano Water = Grape Vinegar

= Eau de Origan = Vinaigre de Raisin

= Art.Nr: 15622 . + Art. Nr: 15610
« 12X 750ml . + 12x1000ml

R AR
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Microwave Popcorn

» Microwellen Popcorn
. Fm;rf." i J

* Microwave Popegrn

» Fupcaorn pour qu
CRicra-ondes f

Art. Nr: 30720

orn pour micro-ondes =
is voor de mngn:‘h‘_% .
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Wartstr. 2-10, D-68199 Mannheim Umurbey Mah. Gemlik Gad. No:5 16600 Gemlik / BURSA
Tel.:+49(0) 621833 86 0 - Fax.-+49(0) 621833 88 99 Tel:+30. 224, 513 13 58 - Fax.+90. 224. 51312 48
BLG BAKLAN Stuttoart
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Langwiesenweq 34, 0-70327 Stuttgart Baktat Zeytin San. ve Tic. A.S.
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BAK Berlin GmbH
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BAK Kiiln GmbH Tel+30. 224. 524 80 63 - Fax.:+90. 224. 524 B2 22

Alfred-Nobel-5tr. 7-9, 50226 Frechen
Tel:+49 (0) 2234 58 95 380 - Fax. +49 (0) 2234 98 95 382
BAKTAT SUNGURLU

BAK Mannheim Grossmark! GmbH Baktat Bakiiyat Gida San. ve Dig Tic. A.5.
Gottlieb-Daimler-gir. 14 68165 Mannheim Anlcara Yolu 4.Km. Sungurbu / CORUM
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BAK France S.AR.L.
204 Avenue de Colmar, F - 67100 Strasbourg NETPA

Tél:+33 (D) 3 B8 65 88 98 - Fax-+33(0)3 88 6588 91
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BAK Finanz GmbH Egetad Gida Sanayi ve Tic. A.S.
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